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Liebe Verbraucherinnen und Verbraucher,

Gemiise von der Insel Reichenau, Zwiebeln von
der Hori, Milch- und Fleischprodukte aus dem
Hegau, fangfrischer Fisch, Wein vom Hohentwiel,
Obst vom Bodensee — unser Landkreis bietet ein
aulBerordentlich vielfdltiges und hochwertiges
Angebot regionaler Spezialitdten.

Frisch vom Erzeuger kaufen Sie saisonal und nach-
haltig Produkte mit Charakter, deren Herkunft und
Verarbeitung Sie direkt in Augenschein nehmen
konnen. Nutzen Sie das Angebot vor Ihrer Haustiir
und geniefen Sie den Einkauf im Hofladen oder
auf dem Markt mit allen Sinnen. Dabei kénnen Sie
eine Menge Uber die Herkunft Ihrer Lebensmittel
und tiber den Alltag in der Landwirtschaft erfahren.
Einkaufen wird so zum Erlebnis, schafft Begegnung
und starkt die regionale Identitdt. Hier wissen

Sie, was und von wem Sie kaufen und sparen
nebenbei lange Transportwege und tiberflissigen
Verpackungsmiill.

Direktvermarktung hat bei uns eine gute
Tradition. Bereits in der achten Auflage darf ich
lhnen den Einkaufsfiihrer ,Frisch vom Bauernhof”
vorstellen, der vom Amt fiir Landwirtschaft des
Landratsamtes Konstanz und dem Verein , Inte-
grierte Landliche Entwicklung Bodensee e. V.”
Uberarbeitet wurde. Neben zahlreichen Hofladen,
Marktstainden und Besenwirtschaften halten un-
sere Landwirte weitere Attraktionen fir Sie bereit:
Ferien auf dem Bauernhof, Hofflihrungen, Kinder-

geburtstage, leckeres Bauernhofeis, Schnapsver-
kostungen, Kulturveranstaltungen und vieles mehr ...
Entdecken Sie die Vielfalt unserer Heimat!

Mit Threm Einkauf im Hofladen, im Bauernmarkt
oder auf dem Wochenmarkt tun Sie sich selbst
aber auch der reizvollen Kultur- und Erholungs-
landschaft am Bodensee etwas Gutes. Unsere
landwirtschaftlichen Betriebe pflegen und
erhalten mafsgeblich unsere abwechslungsreiche
Kulturlandschaft. Streuobstwiesen, Hecken und
Weiden sind auf eine regelmaRige Bewirtschaf-
tung angewiesen und kénnen nur so langfristig als
wertvoller Lebensraum fiir Tiere und Pflanzen die-
nen. Nicht zuletzt sichern Sie die Existenz unserer
landwirtschaftlichen Betriebe und unterstiitzen
die Wertschopfung hier in der Region.

Ich wiinsche Ihnen anregende Einkaufserlebnisse
bei unseren Landwirten und vor allem viel Freude
und Genuss an unseren Produkten und Speziali-
taten aus dem Landkreis Konstanz.
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Zeno Danner
Landrat des Landkreises Konstanz






GrulRwort der Landwirtschaft

Liebe Leserinnen und Leser,

Sie achten beim Einkauf lhrer Lebensmittel auf
Herkunft, Qualitdt und Frische? Auf Ihrem Teller
sollen gesunde Produkte landen, die umwelt-
schonend produziert wurden, kurze Transport-
wege und wenig Verpackungsmdill verursachen
und vor allem lecker, aromatisch und frisch
schmecken?

Die Landwirtschaft am Bodensee erzeugt eine
Vielzahl qualitativ hochwertiger Lebensmittel. Sie
bewirtschaftet und pflegt die attraktive Kulturland-
schaft und pragt stimmungsvolle Landschafts- und
Ortsbilder. In den bduerlichen Familienbetrieben
werden Erfahrung und Tradition von Generation
zu Generation weitergegeben und stetig um neue
Erkenntnisse und Technologien erweitert. Kultur,
Brauche, Handwerk, Ess- und Genusskultur mit
regionaltypischen Produkten und Spezialititen
werden gepflegt, um die damit verbundene
Lebensqualitdt auch fur kiinftige Generationen zu
erhalten.

Die Rahmenbedingungen, unter denen die
Betriebe wirtschaften, haben sich tGber die Jahre
allerdings verdndert. Die Preise fiir Lebensmittel
sind gesunken, die Herstellungskosten gestiegen.
Um néher im Kontakt mit dem Verbraucher zu
sein, sind viele Betriebe in die Direktvermarktung
eingestiegen. Frisch ab Hof, im Bauernmarkt
oder auf dem Wochenmarkt bieten sie ihre hand-

werklich erzeugten Produkte saisonal an. Viele
Verbraucher schatzen den hohen Genusswert,
die Frische und die bessere Oko- und Energie-
bilanz. Durch den direkten Kontakt zum Erzeuger
entsteht Vertrauen und Sicherheit.

Der Kauf regionaler Produkte kommt uns

allen zugute: Er férdert die Wertschépfung im
landlichen Raum und unterstiitzt die landwirt-
schaftlichen Betriebe, die fiir den Erhalt unserer
gewachsenen Kulturlandschaft sorgen. Diese
Landschaft ist Heimat fiir die Menschen, die hier
leben und bietet einen hohen Erholungs- und
Freizeitwert fiir diejenigen, die gerne ihren Ur-
laub hier verbringen. Und nicht zuletzt profitieren
Sie als Verbraucher von dem hohen Genusswert
frischer und ausgereifter Lebensmittel.

Mit der neuen Direktvermarkterbroschiire fiir den
Landkreis Konstanz halten Sie einen gelungenen
Wegweiser in den Handen. Er zeigt lhnen die
Vielfalt an ansprechenden Angeboten unserer
Bauerinnen und Bauern und ladt Sie herzlich zu
einem Besuch im Hofladen, im Bauernmarkt oder
auf dem Markt ein.

Wir, die Direktvermarkter im Landkreis Konstanz
wiinschen lhnen einen erlebnisreichen Einkauf
und freuen uns auf lhren Besuch!

A o s

Andreas Deyer
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Vorsitzender

BLHV Kreisverband Stockach
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Martina Auer
Bezirksvorsitzende Konstanz
LandFrauenverband Siidbaden e.V.
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Ubersicht Direktvermarkter und Produkte im Landkreis Konstanz

Die nachfolgende Aufstellung gibt lhnen einen Um lhnen die Suche nach einem passenden Anbie-  Uber die laufende Nummer des Betriebes gelan-
Uberblick tiber die Ortschaften im Landkreis ter zu erleichtern, wurde das Produktangebot in elf gen Sie rasch zu den genauen Kontaktangaben
Konstanz, in denen es direktvermarktende Betriebe  Gruppen unterteilt. Diese umfassen die klassischen, ~ und Angebotsinformationen.

gibt. handwerklich erzeugten Lebensmittel aus der Land-

wirtschaft und werden von den 69 Direktvermark-
tern im Landkreis am hdufigsten angeboten.

Legende

Fleisch- und/oder Wurstwaren Brot und/oder Backwaren = Fisch
ﬂ Obst ﬂ Eier B Wein
Gemiise m Brande und/oder Likore Lernort Bauernhof Betrieb

Kase und/oder Milchprodukte Honig ﬂ Fruchtsifte




Ubersicht — Direktvermarkter

Betriebsnummer } i \ﬂ @ i l‘ &"‘ r @ ‘i

Allensbach

Miillerhof Ruth und Helmut Miiller 1 O 00000 0O o 00
Miillers Obstkiste Stefan Miiller 2 O 00000 0O o o
Obst- und Ackerbau Seeberger Martin Seeberger 3 o0 ® 0

Obsthof Specht Uwe Specht 4l O 0000000 [ [
Obstbau Koch Michael Koch 5 O 00006000 0O o
Schubert Michael und Konrad Schubert 6 o 06 O [ )

Bruderhof Katja und Wolfgang Hertell 7 (] ([ ] (]

Brielholz Claus Muffler 8 o o o

Likérmanufaktur Hegau Rainer Drexler 9 ()

Bleichehof Norbert Kohler 10 o0 ([ )

Dielenhof Familie Brendle 11 O 00000 0O o 0
Johanni-Hof Rosa und Heiner Bucheli 12 () e 00 ([ )
Weingut Zolg Familie Zolg 13 ® 00 o o0 o o
Imkerei Lella Familie Lella 14 o



Gottmadingen

Hanglerhof Diana und Harald Zolg 15

Hidogen |
VM Vitaminmarkt Staufenhof Manuela und Andreas Hagele 16 e 00O
Magdalenenhof Thomas Hégele 17 ® 00
Maiers Backstube Wilfried Maier 18 e 060 O
Weingut Vollmayer Beate und Georg Vollmayer 19 (] [ ]
Hof Schneble Martin Schneble 20 o O o 0 o
Bohler — Gemise & Pflanzen Familie Bohler 21 ()
Reichenauer Gemiisekiste Thomas Huber und Wolfgang Wurz 22 O 006 0 00 ® 00 [ )
Riebels feine Fischdelikatessen Stefan Riebel 23 o 0
Sandmann Ralf Sandmann 24 [ M o
Kipers Schatze Jutta und Manfred Kiiper 25 o () ()
Fuchshof Familie Fuchs 26 O 0000000 0O [ )
Obsthof Romer Thomas Romer 27 e 00O O 00 0O [ )
Haettelihof Ute Paluch und Thomas Schumacher 28 o 0 o 0



Ubersicht — Direktvermarkter

Betriebsnummer } s \ai@ i l‘ *"‘ r @ ‘i

Gemise & Bunte Vielfalt Diana Duventdster-Maier 29 O 06 0O [ ] (] [ M )
Glaser Gemiise Leonhard Glaser 30 0 ( ]

Obsthof Konig-Hogg Petra Konig-Hogg 31 ® o ()

Gemiisebau Glaser Michael und Stephan Glaser 32 o0 o o

Gemiisebau Fiirst Ewald Fiirst 33 [ M (]

Hottenlocher »der Hofladen.« Jorg Becker 34 () [ )

Hottenlocher Hofgemeinschaft Familien Zulic, Schilling-Becker, Hahn 35 (] o ()
Hottenlocher Mostbesen Familien Zulic und Schilling-Becker 36 (] [ ] [ )
Hoénig-Hof Christoph Honig 37 o () o [ )
Altschorenhof Andreas Deyer 38 [ ]

Unterbiihlhof Karola und Hansjérg Fischer 39 o 0 o ()
Obstbau Blanhof Familie Lohle 40 (I ) (] [ ) [ )
Salenhof Lamm Dan Blumer 41 o

Bohner-Obst & Hofcafé Bruno Bohner 42 o 0 ® 000 [ )

Rosleackerhof Markus Ehinger 43 [ M ) (]



Betriebsnummer } i \Ei@ i “ *.-( r @

Masslers Hofladen Andreas Massler 44 o0 o () o
Kaffeestiible Kaiser Walburga Kaiser 45 ( o 0 () [ )
Biohof Neidhart Alexander Neidhart 46 o 0 () [ ]

Radolfzell am Bodensee

Bauernmarkt Radolfzell Michael Glaser + Ralf Keller 47 ® 0 00000 0 0O [ ]
Keller Gemiise Winfried Keller 48 o 0

Matt Norbert Matt 49 o

SchloRhof Martha und Gregor Britsch 50 o I )

Weingut Rebholz Hans Rebholz 51 () o

Sonnhof Martin und Beate Aichem 52 (I ) e 00 e 00
Zimmermanns Hofladen Andreas Zimmermann 53 O 0 000 0 0O [ ] [ ]

Rielasingen-Worblingen

Buchhaldehof Heidi und Clemens Schlatter 54 O 060606 06 060 0 O
Schochs Hofladele Barbel Schoch 55 O 06 0 O ® 0 0 (]
Domane Hohentwiel Dr. Both, Pfost, Thonnet 56 o o ()
Schwarzehof Maria und Walter Kappeler 57 o 0 o C 3K )

Steiflingen
Danielas Hofladen Andreas und Daniela Streit 58 o 00 (] (]



Betriebsnummer m ﬂ

MaierEier Stefan Maier 59
Seeblickhof Marianne Buhl 60
Wildhof Hildegrund Familie Patzke 61
Baur Frank Baur 62
Obsthof Hertle Andreas Hertle 63
Pestalozzi Dorfladen 64
Pestalozzi Gartnerei 65
Pestalozzi Obstbau 66
Pestalozzi Erlenhof 67
Straussenfarm Hegau Bodensee Ingrid und Georg Frick 68
Hegau Triiffel Jiirgen und Bettina Koberstein 69










Giite-, Herkunfts- und Qualitatszeichen

Warenzeichen zur Herkunft und Qualitat von
Lebensmitteln bieten eine niitzliche Orien-
tierung beim Einkauf. Verbrauchern geben

Qualititszeichen
Baden-Wiirttemberg (QZ)

Das Qualitdtszeichen Baden-Wiirt-
temberg steht fiir gesicherte Qualitat
mit Herkunftsangabe. Die Produkte
stammen aus Baden-Wiirttemberg
und erfiillen die Qualititsanforder-
ungen einer umweltbewussten, integrierten und kon-
trollierten Pflanzenproduktion bzw. einer kontrollier-
ten Tierhaltung. Die Qualitdtsstandards gehen dabei
tiber das gesetzlich vorgeschriebene Maf hinaus.
Kurze Transport- und Vermarktungswege leisten einen
Beitrag zum Umweltschutz.

Ministerium fiir Lindlichen Raum,
Erndhrung und Verbraucherschutz
Postfach 10 34 44

70029 Stuttgart
www.mlr.baden-wuerttemberg.de

sie Sicherheit und Gewissheit. Erzeuger und
Verarbeiter unterstiitzen die regelmaBigen
Kontrollen bei der Qualitétssicherung. Viele

t Bio-Zeichen

g Baden-Wiirttemberg

i- Das Bio-Zeichen Baden-Wiirttem-
berg setzt als Grundanforderung
die EG-Oko-Verordnung voraus

und ist eine Erganzung zum Qualitdtszeichen Baden-

Wiirttemberg. Produkte und Lebensmittel diirfen mit

diesem Kennzeichen versehen werden, wenn sie in Betrie-

ben erzeugt werden, die vollstindig auf Oko-Produktion

umgestellt haben und deren Produktionskette eindeutig in

Baden-Wiirttemberg nachvollziehbar ist.

bio

Baden-' w&mmbelg
Gosicharte Chuslitst

Ministerium fiir Lindlichen Raum,
Erndhrung und Verbraucherschutz
Postfach 10 34 44

70029 Stuttgart
www.mlr.baden-wuerttemberg.de

Direktvermarkter im Landkreis Konstanz
nutzen daher die nachfolgend erlduterten
Warenzeichen.

QS-Priifzeichen

Das QS-Priifzeichen kennzeichnet
Lebensmittel, die nach dem QS-Priifsys-
tem hergestellt und vermarktet werden
(Fleisch und Fleischwaren, frisches
Obst, Gemiise und Kartoffeln aus dem
In- und Ausland). Dabei wird anhand
eines stufentibergreifenden Qualitatssicherungssystems
eine umfassende Prozess- und Herkunftssicherung von
der Erzeugung bis zur Vermarktung der Produkte erreicht.

Q5= 1hr Prifsystem
fiir Lebensmittel

Das QS-Priifsystem geht auf eine Initiative von Verbanden
und Organisationen der Agrar- und Erndhrungswirtschaft
zuriick und wurde im Jahr 2001 ins Leben gerufen.

QS Qualitit und Sicherheit GmbH
Schedestrafe 1-3

53113 Bonn

www.q-s.de


http://www.mlr.baden-wuerttemberg.de
http://www.mlr.baden-wuerttemberg.de
http://www.q-s.de

Gutes vom See

Der Verein ,,Gutes vom See” ist ein
Zusammenschluss engagierter Unter-
nehmer und Privatiers, die es sich zur
Aufgabe gemacht haben, die nachhal-
tige Entwicklung der Bodenseeregion
zu fordern. Erzeuger und Landwirte,
Verarbeiter, Handel, GroRverbraucher
und Gastronomie arbeiten dabei eng zusammen.
lhr Ziel ist es, dem Verbraucher die in der Region
hergestellten und verarbeiteten Lebensmittel naher
zu bringen und tber die Marke ,Gutes vom See”
das kulinarische Profil der Region zu starken. Eine
gleich bleibend hohe Qualitdt in der Erzeugung,
Verarbeitung und Prdsentation regionaler Produkte
wird durch eine regelmaRige, unabhangige Kontrolle
sichergestellt.

Verein ,,Gutes vom See” e.V.
Fruchthof Konstanz, Jirgen Riedlinger
Fruchthof Konstanz

Horchstralle 8 | 78467 Konstanz
www.gutes-vom-see.de

EU-Bio-Logo

Zur EU-weit einheitlichen Kenn-

zeichnung von 6kologischen

Produkten hat die Europdische

Kommission ein neues EU-Bio-Logo
herausgegeben. Es ist seit dem 1. Juli 2010 verbindlich
vorgeschrieben. Das deutsche Bio-Siegel, das den Ver-
braucherinnen und Verbrauchern bestens bekannt ist,
kann neben dem neuen EU-Bio-Logo weiter verwendet
werden.

Weitere Informationen:
www.oekolandbau.de

Geschiitzte geografische Angabe (g.g.A)
Ob Schwarzwalder Schinken, Schwa-
bische Spétzle oder Filderkraut — auch
Baden-Wiirttemberg bietet eine Vielzahl
bekannter und beliebter landestypischer
Spezialititen. Diese Originale stehen
aufgrund ihrer eigenen Geschichte, authentischen Herstel-
lungsverfahren und besonderen Qualitét fiir unverfalsch-
ten Genuss und pragen Baden-Wiirttembergs Image als
Genielerland. Produkte, die als geschiitzte geografische
Angabe im EU-Register eingetragen sind, zeigen eine enge
Verbindung zur Region. Mindestens eine der Herstel-
lungsstufen muss im definierten geografischen Gebiet
stattfinden. Das Agrarerzeugnis oder Lebensmittel muss
also im Herkunftsgebiet erzeugt und/oder verarbeitet und/
oder hergestellt werden. Kulinarische Botschafter aus dem
Landkreis Konstanz sind: Hori Biille, Tomaten/ Gurken/
Blattsalate/ Feldsalate von der Insel Reichenau.

Europdische Kommission

Generaldirektion Landwirtschaft und landliche Entwicklung
130, Rue de la Loi | B - 1049 Briissel
www.ec.europa.eu/agriculture/quality/schemes/index_de.htm

Bioland

Das Bioland-Siegel kennzeichnet

Produkte und Lebensmittel aus orga-
T ENIT N nisch-biologischer Landwirtschaft. Die

Wirtschaftsweise der Betriebe basiert auf
einer Kreislaufwirtschaft, die eine umweltvertragliche
und nachhaltige Lebensmittelerzeugung ermdglicht.
Die Richtlinien von Bioland sind dabei in vielen
Punkten strenger als die der EG-Oko-Verordnung.

Bioland e.V.
KaiserstrafRe 18
55116 Mainz
www.bioland.de

Demeter

Vertragspartner, die ihren Betrieb
— biologisch-dynamisch bewirt-

schaften und die ganzheitlichen
Demeter Anspriiche erfiillen, dirfen ihre Produkte mit
dem Demeter-Siegel kennzeichnen. Sie verfolgen eine
besondere Form der 6kologischen Wirtschaftsweise, die
den Betrieb als einen in sich geschlossenen Organismus
versteht, der materiellen und immateriellen Einfliissen
unterliegt. Demeter steht fiir einen hohen 6kologischen
Standard, der tiber die gesetzlichen Anforderungen der
EG-Oko-Verordnung hinausgeht

Demeter e.V.
Brandschneise 1
64295 Darmstadt
www.demeter.de

Fairtrade

Das Fairtrade-Siegel steht fiir fair ange-
baute und gehandelte Produkte. Dies
ermoglicht den Kleinbauernkooperati-
ven stabilere Preise sowie langfristigere
Handelsbeziehungen. Sowohl Bauerinnen
und Bauern als auch Beschdftigte auf Plantagen erhal-
ten eine zusatzliche Pramie fiir Gemeinschaftsprojekte.
Die Standards enthalten dariiber hinaus Kriterien zu
demokratischen Organisationsstrukturen, Umwelt-
schutz, Verbot von Kinderarbeit und sicheren
Arbeitsbedingungen.

\

FAIRTRADE

Das Siegel fr Fairen Handel.

TransFair — Verein zur Forderung

des Fairen Handels in der Einen Welt
Remigiusstr. 21,

50937 Koln-Siilz

Weitere Informationen:
www.forum-fairer-handel.de


http://www.gutes-vom-see.de
http://www.oekolandbau.de
http://www.ec.europa.eu/agriculture/quality/schemes/index_de.htm
http://www.bioland.de
http://www.demeter.de
http://www.forum-fairer-handel.de




Der Miillerhof in Kaltbrunn ist seit vier Genera-

tionen ein Familienbetrieb. Seit 1981 wird der
Hof nach den Richtlinien der biodynamischen
Landwirtschaft bewirtschaftet. Der Miillerhof
ist in den Bereichen Tiere, Getreideanbau,
Landschaftsbau, Tourismus und Energie aktiv
und besitzt einen Hofladen, verbunden mit der
Hofmetzgerei. Dort werden die eigenen Anbau-
produkte zum Kauf angeboten. Unser Hofladen
bietet vorwiegend die eigenen Anbauprodukte
(Fleisch/Wurst und Getreide) an. Dartiber
hinaus gibt es einen Milchautomat von 8.00 —
22.00 Uhr. Was wir nicht selber produzieren,
kaufen wir von anderen Bio-Bauern zu.

Joslo: WBWIEY

Mit einer Solaranlage und Biogasanlage wird
der eigene Energiebedarf gedeckt, die Diingung
erfolgt ausschlieRlich mit Kompost, der durch
Veredelung in der hofeigenen Biogasanlage
gewonnen wird.

Am Ortsrand von Kaltbrunn liegt unser Bauern-
hof, inmitten des Bodanriicks mit Blick auf die
Schweizer Berge. Bei uns finden Sie auch voll
eingerichtete Ferienappartements, ein Heu-Ap-
partement, ein Strohlager und einen Eventraum.
Der Miillerhof bietet auch Rundgange fiir Schu-
len, Kindergdrten und Gruppen an, um Wissen
rund um die Landwirtschaft zu vermitteln.

)

MiillerHof }

Famikie Milfer

Familie Miiller
Miillerhof 1
78476 Allensbach-Kaltbrunn

Tel. +49-7533 5729 - Fax +49-7533 7220
info@biohof-mueller.com - www.bichof-mueller.com

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Milch, Kase, Getreide, Krauter,
Kartoffeln, Fruchtaufstriche, Fleisch, Wurst
Zukauf: Obst, Gemuse, Eier, Molkereiprodukte,
z.T. Trockenprodukte, Brande/Likore,
Wein/Sekt, Fruchtsafte, Fisch-Konserven
Verarbeitung: Fleisch, Obst, Getreide

Besonderheiten: Ferienwohnungen, Heuhotel,
Strohlager, Partyraum, Energiegewinnung,
Hofkultur, Mittelaltermarkt, Hoffiihrungen,
Pensionspferde, Hofschneiderei, alte Getreide-
sorten, Versand, Lernort Bauernhof, Hoffeste,
Kindergeburtstage, Besenwirtschaft

Offnungszeiten:
Mi: 9.00 — 12.00 Uhr und 16.00 — 18.00 Uhr
Fr: 9.00 — 18.30 Uhr
Milchautomat:

taglich von 8.00 — 22.00 Uhr

E—


mailto:info@biohof-mueller.com
http://www.biohof-mueller.com
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(IyA Miillers Obstkiste (IK¥ Obstbau —

Ackerbau Seeberger

Stefan Miiller
An der Hurtbriicke 15 Martin Seeberger
78351 Bodman-Ludwigshafen Radolfzeller Strale 12
Tel. +49-160 966 655 38 78351 Bodman-Ludwigshafen
Fax +49-7773 7730 Tel. +49-7773 7451
info@obstbau-mueller.de Fax +49-7773 920730
www.obstbau-mueller.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau, Ackerbau
Betriebsschwerpunkt: Obstbau Produkte: Obst, Erdbeeren, Kirschen,
Produkte: Obst, Brande/Likore, Fruchtsafte, Zwetschgen, Kartoffeln, Brande, Eier, Gemlise,
Fruchtaufstriche, Brot, Backwaren Kise, Nudeln, Essig, Ol
Zukauf: Kase, Eier, Gemise, Bauernhofeis,
Wein/Sekt, Wurst, Honig, Nudeln
Verarbeitung: Brennerei, Marmelade

Besonderheiten: Ubernachtungen,
Ferienwohnung mit direktem Seezugang,
Di., Fr. & Sa. frisches Brot und Backwaren

Offnungszeiten: Offnungszeiten:
taglich: 9.30 — 18.00 Uhr Fr: 9.00 — 18.00 Uhr
im Winter bis 17.30 Uhr Sa: 9.00 — 16.00 Uhr

Giitesiegel: QS Giitesiegel: QZ-BaWii, QS
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m Obsthof Specht

Uwe Specht

HauptstrafRe 32

78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel. +49-7773 938116

Fax +49-7773 9208 82
obsthof-specht@email.de
www.obsthof-specht.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau

Produkte: Obst, Brande/Likore, Fruchtauf-
striche, Fruchtsafte Apfelperlwein, Kiirbisse,
Walnisse,

Zukauf: Freilandeier, Kartoffeln, Wurst,
Holzofenbrot, Honig, Wein, Bauernhofeis,
Fruchtgummis, Bodenseeschokolade, Kése
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Schnapsprobe auf Anfrage,
Geschenkkérbe, Ubernachtungen

Offnungszeiten:

Mo bis Fr: 8.30 — 13.00 Uhr

und 14.00 — 18.30 Uhr, Sa: 8.30 — 16.00 Uhr,
So: 13.00 - 17.00

(im Winter sonntags geschlossen)

(I8 Obstbau Koch

Michael Koch

Im Weiler 4

78351 Bodman-Ludwigshafen
Tel. +49-7773 5687

Fax +49-7773 920508
info@obstbau-koch.de
www.obstbau-koch.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau

Produkte: Obst, Brande/Likore, Fruchtsafte,
Zukauf: Honig, Eier, Wein/Sekt, Wurst, Milch,
K&se, Nudeln, Brot, Backwaren, Gemdise,
Fruchtaufstriche, Fisch, Kartoffeln

Besonderheiten: Brennereibesichtigung
auf Anfrage, Schnaps- und Likorproben fiir
Gruppen nach Anmeldung, Versand von
Schnaps und Likér, Ferienwohnungen

Offnungszeiten:
taglich 9.00 — 18.00 Uhr

Bodman-Ludwigshafen

b

4

9-

Gitesiegel: QS Giitesiegel: QZ-BaWii, QS ﬂ
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m Schubert

Michael und Konrad Schubert GbR
Honstetter Strale 5

78253 Eigeltingen-Eckartsbrunn
Tel. +49-7774 206

Fax +49-7774 923851
M.Schubert87 @gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Streuobst

Produkte: Eier, Milch ab Hof, Kartoffeln, Obst
Zukauf: Apfel, Nudeln

Besonderheiten: Friihstiick auf dem
Bauernhof, Hoffeste, gentechnikfreie Milch

Offnungszeiten:
nach Absprache

Giitesiegel: QZ-BaWii
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(Iy# Bruderhof

Katja und Wolfgang Hertell
Bruderhof 1

78253 Eigeltingen

Tel. +49-7774 920409

Fax +49-7774 920408
fam.hertell@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau

Produkte: Erdbeeren, Himbeeren, Johannis-
beeren, Stachelbeeren, Brombeeren, Frucht-
aufstriche, Kartoffeln

Zukauf: Eier, Honig

Verarbeitung: Marmelade

Besonderheiten:
Beerenobst zum Selberpfliicken auf den Feldern

Offnungszeiten:
zur Beerenernte Mo — So
sonst tber Info-Tel.: +49-77 74 92 0409

m Brielholz

Claus Muffler

Brielholz 4

78253 Eigeltingen

Tel. +49-7774 7137

Fax +49-7774 9392909
claus.muffler@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Fischerei

Produkte: Brande/Likore, Fisch, Eier
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Fangfrische Forellen
und Lachsforellen als Filet oder ganz

Offnungszeiten:
Sie erreichen uns zu den Gblichen

Geschéftszeiten.
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m Likormanufaktur Hegau Bleichehof

Rainer Drexler
Magdebergstralle 10b

78234 Engen-Bittelbrunn

Tel. +49-7733 996644
rainerdrexler@web.de
www.likoermanufaktur-hegau.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Likore

(auserlesen, naturbelassen, regional)
Verarbeitung: Likorherstellung

Besonderheiten: Likdrproben, Sonder-
abfiillungen und Verpackungen fir Firmen
als Prasente

Offnungszeiten:
nach telefonischer Vereinbarung

Verkauf auf einem Markt:
auf diversen Engener Mdrkten

Norbert Kohler
Bleichehof 2

78234 Engen-Welschingen
Tel. +49-7733 5438

Fax +49-7733 978993

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Obstbau
(Streuobst), Landbau

Produkte: Streuobst, Brande, im Herbst
Zier- und Speisekiirbisse
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Fiir Wanderer und Radfahrer

eine Durststation, groBere Gruppen bitte
anmelden

Offnungszeiten:
Verkaufshdusle am Hof, ganztagig

®\ h
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1Bl Dielenhof

Der Dielenhof ist ein landwirtschaftlicher Fami-

lienbetrieb, der seit mehreren Generationen am
Stadtrand von Engen im Hegau bewirtschaftet
wird. Neben dem landwirtschaftlichen Betrieb
mit Viehhaltung, Ackerbau und Griinland-
wirtschaft betreiben wir einen Hofladen, in
dem unsere eigenen sowie regionale Produkte
vermarktet werden.

Auf unserem Betrieb halten wir Rinder, Mast-
schweine und Hihner. In eigenen Produktions-
raumen werden unsere Tiere von unseren
Metzgermeistern zu Fleisch- und Wurstwaren
verarbeitet. Unsere Spezialitdten sind Hausma-
cherwurst im Darm und in Dosen nach eigenen
Rezepturen sowie traditionell hergestellter
Bauch- und Schinkenspeck. Unser Sortiment

VERN TENN ﬂ
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reicht vom Aufschnitt tiber verschiedene
Portionswidirste bis hin zum fertigen Braten.
Zur Sommerzeit empfehlen wir lhnen unsere
Grillfleisch und Grillwurst Spezialititen, zur
Herbstzeit unsere deftigen Schlachtplatten.

Weitere Produkte aus eigener Erzeugung und
Herstellung sind Marmelade, Eier, Apfelsaft

und Most aus ungespritztem Streuobst. Zur
Abrundung unseres Sortiments fiihren wir einige
weitere regionale Produkte wie z.B. Bauernbrot,
Kase, Gemlise, Schndpse, Likore, Honig, u.v.m.
Besuchen Sie uns in unserem Hofladen, wir
freuen uns auf Sie.

\‘%,

Familie Brendle ~
Dielenweg 2 - 78234 Engen 330‘@“60’

Einknuten direkt beim Bausrn

Tel. +49-7733 8851 - Fax +49-7733 6055
dielenhof@web.de - www.dielenhof.de

Betriebsschwerpunkt:
Tierhaltung, Landbau, Streuobstanbau

Produkte: Eier, Speck, Dosenwurst, Fruchtsafte,
Fruchtaufstriche, Most, Fleisch, Wurst/Schinken
Zukauf: Obst, Gemise, Kase, Brande/Likore,
Honig, Nudeln, Brot, Bauernhofeis, Kartoffeln,
Senf, Meerrettich, Pasten

Verarbeitung:

Fleisch, Marmelade, Wurstherstellung

Besonderheiten: Besenwirtschaft, Veranstaltun-
gen fiir Betriebs- und Familienfeiern, Hofbesichti-
gung, Friithstlick auf dem Bauernhof, Strohballen-
fest, Lernort Bauernhof, Hoffeste, Christbaumfest
und Christbaumverkauf

Offnungszeiten:

Di, Do, Fr, Sa: 8.00 — 12.00 Uhr
Do: 14.00 — 19.00 Uhr

Fr: 14.00 — 18.00 Uhr


mailto:dielenhof@web.de
http://www.dielenhof.de

Engen | Gailingen

VA Johanni-Hof

Rosa und Heiner Bucheli
Obergailingen 4a - 78262 Gailingen
Tel. +49-7734 6928

Fax +49-7734 934178
info@johanni-hof.de
www.johanni-hof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Streuobst, Milchvieh, Urlaub auf dem Bauern-
hof, Erneuerbare Energien

Produkte: Eier, Milch, Getreide, Krauter, Brot,
Obst, Trockenprodukte, Naturkosmetik
Verarbeitung: Backstube

Besonderheiten: Schlafen in der Liebeslaube,
Naturschutz und Landschaftspflege, Biogas-
anlage, Hofladen mit Naturkostsortiment,
Urlaub in der Almhitte

Offnungszeiten:

Fr: 14.00 — 19.00 Uhr
Sa: 10.00 — 12.00 Uhr
oder nach Vereinbarung

Giitesiegel: Naturland

IR Weingut Zolg

Weingut Zolg

Winkelhof 1 - 78262 Gailingen
Tel. +49-7734 6598

Fax +49-7734 65-95
info@zolg.de - www.zolg.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Weinbau, Gemisebau, Obstbau

Produkte: Brande/Likore, Wein/Sekt,
Fruchtaufstriche, Wurst, Honig, Zier- und
Speisekiirbis (Saison)

Verarbeitung: Brennerei, Backstube, Saft-
herstellung, Marmelade

Besonderheiten: Versand, herzhafte Vesper
aus eigener Erzeugung in der Besenwirtschaft
(rollstuhlgerecht), dazu selbstgebackenes
Brot und verschiedene Weine vom eigenen
Weingut, fachlich gefiihrte Weinproben fiir
(Bus-) Gruppen das ganze Jahr ber, rollstuhl-
gerechte Ferienwohnung mit herrlichem
Ausblick in die Schweiz

Offnungszeiten:
Mi - Sa: 10.00 — 18.00 Uhr

PRI b

m Imkerei Lella

Familie Lella

Gottmadinger Str. 2 - 78262 Gailingen

Tel. +49-7736 9099311 - Mobil: 01796954611
bodenseehonig@t-online.de
www.bodenseehonig.de

Betriebsschwerpunkt: Imkerei

Produkte: Honig, Bienenwachskerzen,
Bliitenpollen, Met in verschiedenen Sorten
(auch in Grofgebinden fiir Veranstaltungen),
Propolisprodukte, Kosmetika, Pflegeprodukte,
Honigstilwaren

Besonderheiten: Verschiedene Verkaufsstellen
in der Region, Mitglied bei Gutes vom See,
Eigenmarke ,Bodenseehonig”, Direktverkauf
von Honigprodukten im Kiosk Tirol, Auf dem
Berg 1 in den Kliniken Schmieder in Gailin-
gen, Tel. +49-7734 86 23 12

Offnungszeiten:
nach telefonischer Vereinbarung

Verkauf auf einem Markt:
Stand auf der Kirchweih in Hilzingen,

Weihnachtsmarkt in Engen und Rielasingen

Giitesiegel: QZ-BaWii, Gutes vom See
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I8 Hanglerhof

Diana und Harald Zolg
Hanglerhof 2 - 78244 Gottmadingen-Bietingen

Tel. +49-7734 6832
harald.zolg@gmail.com
www.edelbraende-hanglerhof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung
Produkte: Brande, Likore
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Unsere Qualitat beruht auf
unserem natiirlichen Anbau — wir verwenden
keine synthetischen Spritz- und Diingemittel.
Unsere Hochstimme werden, wie in alten
Zeiten, naturnah angebaut und gepflegt. Die
Brande werden aus eigenem handverlesenem,
vollreifem Obst nach behutsamer Garung in
einer modernen Destillationsanlage herge-
stellt. Wir erhielten 2018 vom Verband Badi-
scher Klein- und Obstbrenner e.V. folgende
Auszeichnungen: Gold fiir Boskoop, Silber fiir
Zibarten, Jonagold, Apfel-Birnen, Williams-
Likor und Bronze fir Schlehen.

Offnungszeiten:
Verkauf am Hof (ganztagig) und
beim Dielenhof (siehe Nr. 11)
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1[W Vitaminmarkt Staufenhof GbR

Aus der Region — fiir die Region.

Andreas und Manuela Hagele vom Staufenhof
in Hilzingen haben fundierte und generations-
Uibergreifende Erfahrung im Kartoffelanbau.

Kartoffeln vom Staufenhof stehen fiir hohe
Qualitat, sind handverlesen und aus kontrollier-
tem Anbau. Seit vielen Jahren erfreut sich das
Ladengeschéft des Vitaminmarktes Staufenhof
im Gartencenter Mauch in Hilzingen grofer
Beliebtheit. Kunden aus der Region und aus der
nahen Schweiz schatzen das ausgewahlte An-
gebot an hochwertigen Lebensmitteln und den
freundlichen Service des Vitaminmarkt-Teams.
Das selbstgebackene Brot aus dem Steinofen gilt
als Geheimtipp.

Die Qualitat und die Frische der Produkte
haben im Vitaminmarkt Staufenhof h6chste
Prioritét. Viele der angebotenen Produkte,
insbesondere Obst und Gemiise, stammen

aus der ndaheren Umgebung. Ziel sind kurze,
umweltschonende Transportwege und die Un-
terstlitzung der Erzeuger aus der Region Hegau/
Bodensee.

Auch auf zwei Wochenmarkten ist der Vita-

minmarkt Staufenhof jede Woche mit frischen
Produkten fiir den qualitatsbewussten Kunden
vor Ort. Am Freitag auf dem Wochenmarkt in
Donaueschingen und am Samstag auf dem
Singener Wochenmarkt.

Vitaminmarkt Staufenhof GbR
Manuela und Andreas Hagele
BriihlstraRe 12

78247 Hilzingen

Tel. +49-7731 7913934

Fax +49-7731 182828
mail@vitaminmarkt.com
www.vitaminmarkt.com

Produkte: Fruchtaufstriche, Brot, Kartoffeln,
Nudeln, Honig, Essig, Ole, Mehl, Sifte, Pasten,
Wein, Schnaps, Msli, Tee, Kaffee, Kase, Wurst,
Fisch, Schokolade

Zukauf: Obst und Gemiise, hochwertige Le-
bensmittel

Besonderheiten: Kartoffelanbau (iiber 10 ver-
schiedene Sorten), taglich frisches Bauernbrot

Offnungszeiten:
Mo — Fr: 9.00 — 18.00 Uhr
Sa: 8.00 — 13.00 Uhr

Verkauf auf einem Wochenmarkt:
Fr: Donaueschingen, 6.00 — 13.00 Uhr
Sa: Singen, 6.00 — 12.30 Uhr
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Hilzingen

VAl Magdalenenhof

Unsere Geschichte

Der Magdalenenhof wurde 1956 von Robert
und Magda Hégele gebaut. Es war ein klassi-
scher Ackerbau- und Tierhaltungsbetrieb. Mitte
der 80er stellte Thomas Hégele den Betrieb auf
Obstbau um. Seit 2013 ist es ein Drei-Genera-
tionen-Betrieb mit Magda, Thomas, Gabi und
Tochter Carina Hégele. Seit 01.08.2016 sind
wir in der Umstellung auf Bio und Mitglied bei
Bioland, 01.08.2019 Ende der Umstellung.

Das gibt es Neues
Wir sind jetzt ein voll biozertifizierter Betrieb.

b e

Bioland

DE-OKO-006

GroReres Bio Sortiment in unserem Hofladen.
Aktuelles Sortiment auf der Homepage.

Das Apfelhiisle

Ob Familienfeier, |assige Party, Tagungen oder
gemiitliches Beisammensein: der perfekte Ort.
Es bietet Platz fiir 25-30 Personen. Die Kosten
betragen 70 € Miete + 100 € Kaution. Es besteht
die Moglichkeit, ganzjdhrig draullen zu grillen.

FERNNN MU

Betriebsfiihrungen

Wir bieten lhnen Betriebsfiihrungen nach Vor-
anmeldungen fiir Jung und Alt an. Kindergarten,
Schulklassen, Vereine bis zu Rentnergruppen
sind herzlich willkommen. Der Magdalenenhof
ist einer der Lernort-Bauernhof Betriebe.

Vermarktung

Verkauf in unserem neuen Hofladen. Fiir Ge-
schaftskunden liefern wir tdglich aus. Zusétzlich
sind wir Lieferant und Sponsor fiir tiber 120 Schu-
len und Kindergarten im Rahmen des EU-Schul-
fruchtprogrammes. Im Bereich des Schulmilchpro-
grammes sind es bis jetzt ca. 45 Einrichtungen.

Thomas Hagele
Magdalenenhof 1

78247 Hilzingen

Tel. +49-7731 60607

Fax +49-7731 663 64
mail@magdalenenhof.info
www.magdalenenhof.info
www.facebook.com/Magdalenenhof1

Betriebsschwerpunkt: Obstbau

Produkte: Apfel, Birnen, Johannisbeeren, Brom-
beeren, Zwetschgen, Niisse, Apfelchips, Likore &
Obstbrande, Stikmost, Apfelsaft, Apfelwein
Zukauf: Eier, Kartoffeln, Wurst, Nudeln, Honig,
Pesto, H-Milch, Frisch-Milch, Joghurt, Quark,
Frisch-Kase, Hart-Kase und Butter.

Neu im Sortiment: Seeziingle, Fidelio (Bier)

Offnungszeiten:

Mo - Fr: 8.30 — 12.00 Uhr und 13.30 - 18.30 Uhr
Mittwochnachmittag geschlossen

Sa: 8.00 — 13.00 Uhr
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LB Maiers Backstube

Wilfried Maier
HofwieserstrafRe 10

78247 Hilzingen-Riedheim
Tel. +49-7739 676
maiersbackstueble@gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Ackerbau

Produkte: Brot, Backwaren

Zukauf: Eier, Brande, Wurst, Honig, Nudeln,
Kartoffeln, Apfel, Maultaschen, Kise

Verarbeitung: Backstube

Offnungszeiten:
Di: 10.00 — 12.30 Uhr und 13.30 — 19.00 Uhr
Fr: 10.00 — 12.30 Uhr und 13.30 — 19.00 Uhr

30



mailto:maiersbackstueble@gmx.de

G

IER Weingut Vollmayer

Der Weinbau am Hohentwiel blickt auf eine

Uber tausendjdhrige Geschichte zuriick. Mit Lei-
denschaft kultiviert Familie Vollmayer in vierter
Generation seit 1928 Weinbau. An den sonnen-
verwohnten Stidwesthdngen des Hohentwiels,
dem Elisabethenberg, liegt auf 560 Metern tiber
NN der hochste Weinberg Deutschlands.

Besonders am Herzen liegen der Winzerfamilie

die Arbeit im Einklang mit der Natur und die
nachhaltige Produktion. Auf rund 15 Hektar
Rebflache werden an préadestinierten Mittel-
und Hangfullagen zahlreiche Rebsorten an-
gebaut, darunter Chardonnay, Grauburgunder,
Spatburgunder und Cabernet. Der Weinbau
und die Vinifizierung im Keller erfolgen nach
okologischen Richtlinien. Ertragsreduzierung,
eine schonende Traubenverarbeitung und tra-

ditionelle Maischegdrung lassen die Weine zu
einem bekémmlichen Genusserlebnis werden.
Das bio-zertifizierte, vielfaltige Sortiment bietet
delikate mineralische und feinfruchtige Weine
bis hin zu eleganten Premiumweinen aus dem
Barrique. Erganzend werden im Weingut hoch-
wertige Sektsorten mit traditioneller Flaschen-
gdrung in Handarbeit hergestellt.

Ein Besuch auf dem Weingut ldsst sich mit einer
Weinprobe im Weinverkauf oder einer imposan-
ten Ubernachtung in der Weinvilla verbinden
und mehr tiber die Winzerfamilie, Philosophie
und Weine erfahren. Exklusive Weinevents wie
die WeilSweinparty oder Wein & Kése lassen
sich zusatzlich buchen und bieten wundervolle
gendssliche Stunden auf dem Weingut.

WEINGUT

Vollmayer

HOHENTWIEL

Weingut Vollmayer
Weingut Elisabethenberg 1
78247 Hilzingen/Twielfeld
Tel. +49-7731 64147
info@vollmayer-weingut.de
www.vollmayer-weingut.de

Betriebsschwerpunkt: Weinbau
Produkte: Wein/Sekt, Brande/Likore
Verarbeitung: Brennerei, Marmelade

Besonderheiten: Hochstgelegenstes Wein-

gut Deutschlands am Fuf8e des Hohentwiels,
besondere mineralische Weine mit internatio-
nalen Auszeichnungen, alle Weine tragen eine
Bio-Zertifizierung, Lieferdienst, Versand, Uber-
nachtungen in der Weinvilla mit 8 stilvollen
Gastezimmern und Weinbergblick

Offnungszeiten:
Mo — Fr: 9.00 — 12.30 Uhr und 14.00 — 18.00 Uhr
Sa: 9.00 — 13.00 Uhr
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Hof Schneble

Martin Schneble

HegaustralRe 4

78247 Duchtlingen

Tel: +49-7731 44 531

Fax: +49-7731 41583
schneble.kartoffel@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Landbau, Obstbau
Produkte: Brot, Backwaren, Obst,
Fruchtaufstriche, Honig, Erdbeere,
Himbeeren, Kirschen, Aprikosen
Zukauf: Eier, Nudeln, Apfel, Honig

Besonderheiten: Besenwirtschaft (Diinnele-
stube) offen nach Anmeldung Mitte September
bis Mitte Dezember, Februar und Marz
Verarbeitung: Backstube, Marmelade

Offnungszeiten:
jeden Fr: 8.30 — 19.00 Uhr

Verkauf auf einem Wochenmarkt:

Sa: 7.00 — 13.00 Uhr
Konstanz-Petershausen

®\@§
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yAW Bohler

Bohler — Gemiise & Pflanzen

Riedstralle 10 - 78479 Insel Reichenau-Niederzell
Tel. +49-7534 7534

Fax +49-7534 1812

info@gemuese-boehler.de
www.gemuese-boehler.de

Betriebsschwerpunkt: Gemiisebau
Produkte: Gemiise, Krauter, Gemiise-
Jungpflanzen

Offnungszeiten:

Je nach Saison unterschiedlich. Bitte schauen
Sie unter www.gemuese-boehler.de

nach unseren aktuellen Offnungszeiten.

Gitesiegel: QS-GAP, Gutes vom See

y»B Reichenauer
Gemiisekiste

Thomas Huber und Wolfgang Wurz
Fischergasse 1 - 78479 Insel Reichenau

Tel. +49-7534 799000 - Fax +49-7534 799007
info@reichenauer-gemuesekiste.de

www. reichenauer-gemuesekiste.de

Betriebsschwerpunkt: Gemiisebau, Gartnerei,
Abokiste Lieferdienst

Produkte: Gemiise, Krauter

Zukauf: Eier, Milch, Kise, Obst, Wein, Sekt,
Fruchtsafte, Fruchtaufstriche, Wurst, Fisch,
Honig, Nudeln, Brot, Backwaren

Besonderheiten: Wir bringen unser Gemiise und
das unserer Gartnerkollegen direkt zu Ihnen nach
Hause. Wir liefern fast alles, was man aus heimi-
schen landwirtschaftlichen Produkten herstellen
kann. Ihre Gemiisekiste konnen Sie durch eine
Vielfalt an regionalen Produkten einfach erganzen.

Offnungszeiten:

Telefonisch erreichbar
Mo - Fr: 9.00 — 12.00 Uhr
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Y28 Riebels feine Fischdelikatessen

In der Seestral8e fiihren wir die Reichenauer
Fischhandlung seit 1986 als Familienbetrieb.
Neben selbst aus dem Bodensee gefangenem
Fisch wie Felchen, Hecht, Barsch, Schleie und
Aal héltern wir Saibling, Forelle und Lachsfo-
relle aus regionaler Aquakultur, die wir vor Ort
weiterverarbeiten. Ergdnzt wird unser Angebot
durch Réducherfisch aus dem hauseigenen Rau-
cherofen, einer kleinen Auswahl an frischem
Meeresfisch sowie selbst zubereiteten Fisch-
spezialititen wie Siilze, Terrine, Aufstrichen,
Maultaschen, Frikadellen und vielem mehr.

Fiir die besonderen Anldsse empfehlen wir
unsere personlich nach Wunsch zusammenge-
stellten Fischplatten. Direkt an unsere Fisch-
handlung angebunden fiihren wir seit 2007 ein
kleines und charmantes ,Outdoor”-Fischlokal
mit einfachen und leckeren Fischgerichten,
diversen Fischbrotchen sowie die dazu passen-
den Reichenauer Weine.

Duchtlingen | Insel Reichenau

Stefan Riebel
Seestrafle 13

78479 Insel Reichenau @! “
Tel. +49-7534 7663

Fax +49-7534 1557
info@reichenauer-fischhandlung.de
www.reichenauer-fischhandlung.de

Betriebsschwerpunkt: Fischerei
Produkte: Fisch, Wein/Sekt, Fleisch und
Waurst vom Wild vom Bodanrtick

Besonderheiten: Eigene Fischerei (Vater und
Sohn), im Sommer Fischkiiche, Gruppenfiih-
rungen (Fangtechnik, Vermarktung), Raucherei,
Weinproben

Offnungszeiten:
Fischhandlung:

Di —Sa: 8.00 - 12.30 Uhr
Di - Fr: 14.00 — 18.00 Uhr
Montags geschlossen

Fischimbiss:
von Ostern bis Anfang Oktober
ab 11.30 Uhr warme Kiiche
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pZ ¥ Sandmann

Ralf Sandmann

Egger Strale 58
78464 Konstanz

Tel. +49-7531 31450
egf-tine@freenet.de

Betriebsschwerpunkt: Gemiisebau, Obstbau
Produkte: Obst, Gemiise
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Schnapsprobe auf Anfrage,
Geschenkkérbe, Ubernachtungen, Belieferung
von Privatkunden

Offnungszeiten:
im Sommer Di und Fr 17.00 — 19.00 Uhr
im Winter 16.00 — 18.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Konstanz-Petershausen:

Mi und Sa: 7.00 — 13.00 Uhr
Konstanz-Stephansplatz:

Fr: 7.00 — 13.00 Uhr

Al Kiipers Schitze

Jutta und Manfred Kiiper

Briihlstrale 21 - 78465 Konstanz-Dettingen
Tel. +49-7533 997011

Fax +49-7533 997012
jutta@kuepersschaetze.de
www.kuepersschaetze.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau,
Gartenbauliche Dienstleistungen
Produkte: Brande, Fruchtsifte,
Fruchtaufstriche, Wildobst

Zukauf: Krauter, Topfkrauter, Stauden
Verarbeitung: Marmelade

Besonderheiten: Krauterverkauf (Kiichen-
krauter und ausgefallene Sorten), Gértnerin
und Krduterpadagogin, Gartenbautechniker,
Obst- und Baumwart, Obstbaum- und
Geholzschnitt, Bepflanzung mit Krautern,
Wildobsthecken

Verkauf auf einem Markt:

Di und Fr: Stephansplatz Konstanz
Sa: Gebhardsplatz Konstanz
jeweils von 08.00 — 12.00 Uhr
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y:¥ Fuchshof

Der Fuchshof ist ein Familienbetrieb in der
dritten Generation. Idyllisch gelegen, befindet
er sich in Konstanz-Dingelsdorf auf der
Halbinsel Bodanriick am Bodensee. Unser
Betriebsschwerpunkt ist der Obstanbau mit
Kern-, Stein- und Beerenobst, nicht minder
wichtig fiir uns sind aber der eigene Hofladen,
unsere Hofbackstube und unsere Besenwirt-
schaft. So vielseitig wie unser Hof sind auch
unsere Produkte und Angebote.

Unter Leitung von Backermeisterin Lucia Fuchs
werden téglich frisches Brot, handgearbeitete
Kuchen und Torten gebacken. Das eigene Obst
vermarkten wir frisch im Hofladen oder verar-

beiten es zu feinen Saften, Edelbranden oder

Fruchtaufstrichen. Ergdnzt wird unser eigenes
Sortiment durch qualitativ hochwertige Produk-
te aus der Region wie z.B. Kartoffeln, Hausma-
cher Wurst, Honig, Musli, Bodenseewein und
Fisch. Einen Grolteil Ihres Lebensmitteleinkaufs
konnen Sie somit in persénlicher und schéner
Atmosphdre bei uns im Hofladen tatigen. Gerne
stellen wir lhnen auch Geschenkkorbe nach in-
dividuellen Wiinschen zusammen oder backen

auf Bestellung feine Torten fiir Ihre Familienfeier.

Saisonal kann man bei uns Erdbeeren selber
pfliicken oder in unserer Besenwirtschaft nach
Voranmeldung knusprige Diinnele oder deftiges
Bauernvesper geniefSen.

Fuchshof ‘Jtcdo"‘
Obst-Gemiise- PR
Bauernbrot

Im Langenberg 1
78465 Konstanz Fuchshof
Tel. +49-7533 936680 - Fax +49-7533 9366820
info@fuchshof.de - www.fuchshof.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: Obst, Brande/Likore, Fruchtsafte,
Fruchtaufstriche, Brot, Backwaren

Zukauf: Salat, Gemiise, Wurst, Honig, Eier,
Kartoffeln, Wein, Mehl, Nudeln, Fisch

Verarbeitung: Brennerei, Backstube,
Saftherstellung, Mostherstellung, Konfittiren,
Fruchtaufstriche

Besonderheiten: Besenwirtschaft (Diinnele-Essen)

auf Anmeldung von Marz/April bis September/

Oktober/November, Friihsttick auf dem Bauernhof
Qutes

VmSa

Offnungszeiten:
Mo - Fr: 8.30 — 18.00 Uhr
Sa: 8.30 — 16.00 Uhr

05 - Iht Prfupstem

<

fiir Lebensmitel
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y¥48 Obsthof Romer

Thomas Romer

Martin Schleyer Str. 23a

78465 Konstanz-Litzelstetten

Tel: + 49-170 4769136 - Fax + 49-7531 943973
info@obsthof-romer.de - www.obsthof-romer.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau, Imkerei
Produkte: Eier, Kase, Obst, Gemise, Brande,
Likore, Wein, Sekt, Fruchtsafte, Fruchtaufstri-
che, Wurst, Fisch, Honig, Nudeln

Zukauf: Gemiise, regionales Hofladen-
sortiment

Besonderheiten: Marmeladenkiiche, grofes,
Obstsortiment teilweise Bio (Apfel)
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung,
Marmelade, Apfelchips

Offnungszeiten:

Mo - Fr: 9.00 — 12.00 Uhr

und 15.00 — 18.00 Uhr, Sa: 8.30 — 12.30 Uhr
Verkauf auf einem Markt:
Konstanz-Gebhardsplatz:

Mi und Sa: 8.00 - 12.30 Uhr
Konstanz-Stephansplatz:

Di und Fr: 8.00 — 12.30 Uhr

Giitesiegel: Gutes vom See, EU Bio-Siegel,
QZ-BaWii, QS

;g W . L -.'\.

y1ill Haettelihof

Ute Paluch und Thomas Schumacher
Mainaustr. 185

78464 Konstanz

Tel.: +49-7531 36 16 319
schumacher@haettelihof.de
www.haettelihof.de

Betriebsschwerpunkt:
Tierhaltung, Streuobst
Produkte: Fleisch, Streuobstapfelsaft

Besonderheiten:

— Ziichtung von alten Haustierrassen
(Hinterwalder Rinder, Tiroler Haubenhuhn)

— Lernort Bauernhof fiir Schulklassen und
Kindergarten

— Kindergeburtstage fiir Kinder ab 4 Jahre

— Seminare, Schulungen,
Vortrdge auf dem Bauernhof

— Wildobstanlage

— private Veranstaltungen fiir Kind & Kegel
rund ums Dasein in Landwirtschaft und
Natur (Kindergeburtstage, Themenwochen
u.v.m.)

o a1 28T
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Konstanz | Litzelstetten | Moos

yI'll Gemiise & Bunte Vielfalt

Diana Duventaster-Maier

Hofladen in der Dorf Str. 40 - 78345 Moos
Tel. +49-7732 4454 - Fax +49-7732 56931
info@hoeri-gemuese.de - www.hoeri-gemuese.de

Betriebsschwerpunkt: Gemiisebau, Gértnerei
Produkte: Gemiise der Saison mit vielen Rari-
taten und Spezialitaten, Krduter, Freilandrosen,
Hori Bulle, Obst

Zukauf: Komplettes Hofladensortiment, Brot
von Landwirtsfrauen aus der Region
Verarbeitung: Brotaufstriche, Sauerkraut,
Gemlisechips, Pestos

Besonderheiten: Lernort Bauernhof, Hoffeste,
bunte Gemiisevielfalt wie z.B. 12 Sorten Tomaten,
Familienbetrieb in der 5. Generation, Friihstiick auf
dem Bauernhof, Tag der offenen Tir, Adventsaus-
stellung, Geschenkkorbe, Hori Biille Spezialitéten,
Betriebsfiihrungen, Gemtiseabokiste, Gemiise-
und Bunte Vielfalt-Automat 24 Std. getffnet
Offnungszeiten: April — Oktober:

Di, Do, Fr: 9.00 — 18.00 Uhr, Sa, So: 9.00 — 14 Uhr,
Nov. — Marz: Di, Fr: 9.00 — 18.00 Uhr

Do, Sa: 9.00 — 14.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt: Rielasingen: Do:
7.00 — 12.00 Uhr, Singen: Sa: 6.00 — 12.00 Uhr,
Mai — Sept. auch dienstags

Giitesiegel: QZ-BaWii

o \sl@ |« ¥

Glaser Gemiise

Leonhard Glaser
Seestrafle 6

78345 Moos-lznang
Tel. +49-7732 52525
Fax +49-7732 972075
leoglaser@web.de

Betriebsschwerpunkt: Gemiisebau, Obstbau
Produkte: Getreide, Obst, Gemuise, Krauter,
Gartnerei, Brande/Likore
Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Lieferdienst

Offnungszeiten:
werktags: 13.00 — 14.00 Uhr, ab 17.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Donaueschingen: Fr: 6.00 — 13.00 Uhr

Giitesiegel: QS

L)l Obsthof Konig-Hogg

Petra Konig-Hogg
SchienerbergstralRe 22
78345 Moos-Bankholzen
Tel. +49-7732 3994

Fax +49-7732 9409322

Betriebsschwerpunkt: Obstbau, Gemiisebau
Produkte: Obst, Brande/Likore, Gemdise

Besonderheiten: Erdbeeren zum selber
pfliicken

Offnungszeiten:
taglich 8.00 — 20.00 Uhr (im Sommer)
taglich 8.00 — 18.00 Uhr ( Dez — Mérz)

Verkauf auf einem Markt:
Radolfzell: Mi und Sa: 7.00 — 12.30 Uhr

®*\h

37


mailto:info@hoeri-gemuese.de
http://www.hoeri-gemuese.de
mailto:leoglaser@web.de

kYA Gemiisebau Glaser

Michael und Stephan Glaser

Biihlsteig 2 - 78345 Moos-1znang

Tel. +49-7732 53267 - Fax +49-7732 988168
gemuesebau-glaser@t-online.de
www.gemuesebau-glaser.de

Betriebsschwerpunkt: Gemiisebau, Gértnerei,
Obstbau

Produkte: Obst, Gemuise, Krauter, Fruchtauf-
striche, Beeren, Obst und Spargel
Besonderheiten: Landschaftliche Spezialitdt:
Hori Bulle, Familienbetrieb in 3. Generation.
GrolSes Angebot an eigenen Produkten,

Anbau alter und seltener Gemiisesorten.

Offnungszeiten:
Verkaufsstand in Iznang
Mo - So: 9.00 — 19.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Schwenningen: Mittwoch, Samstag
Hiifingen: Donnerstagmittag
Gottmadingen: Freitag
Geisingen/Méhringen: Freitag
VS-Miihlhausen: Freitagmittag
taglich im Bauernmarkt Radolfzell
Giitesiegel: QZ-BaWi, QS

o\ ¢ h
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kX% Obst und Gemiise Fiirst

Obst- und Gemiisebau Fiirst ist ein generati-
onentibergreifend gefiihrter Familienbetrieb

in 1znang auf der Halbinsel Hori. Wir bieten
dem Kunden tédglich die Mdéglichkeit, frisches
und regionales Obst und Gemdse aus eigener
Erzeugung direkt ab Hof und auf den Wochen-
madrkten der Region einzukaufen.

Sie finden bei uns das ganze Jahr tber eine
Auswahl an regionalen Spezialititen. Wenn im
April die Spargelzeit beginnt, lassen die frischen
Erdbeeren nicht mehr lange auf sich warten.
Den Sommer (iber begleiten wir Sie mit einem
breit gefachertem Obst- und Gemiisesortiment.
Knackige Salate, frische Radies und aromatische
Tomaten diirfen hier nicht fehlen. Lassen Sie
sich den Sommer mit einer groBen Auswahl
sonnengereifter Beeren und anderen knackig,
saftigen Friichten versiifSen.

Mit Beginn unserer traditionellen Hori Biille-
Ernte wird der Herbst eingeldutet. Hierbei
handelt es sich um eine milde, rote Zwiebel
mit unaufdringlicher Scharfe, die nur auf der
Halbinsel Hori angebaut wird. Durch ihr zartes
Aroma eignet sie sich hervorragend zum rohen
Verzehr und ist eine unverzichtbare Zutat der
hiesigen Kiiche. Das Jahresende lassen wir mit
herzhaftem Feldsalat und saisonalem
Feldgemiise ausklingen.

Ewald Fiirst

Biihlsteig 1a

78345 Moos-lznang
Tel.: +49-7732 566 59
Fax: +49-7732 971860

Betriebsschwerpunkt: Obst- und Gemiisebau

Produkte: Obst, Gemuise, Krauter,
Fruchtaufstrich, Honig

Besonderheiten: Hori Biille, Hori Spargel,
buntes Beerensortiment sowie eine grofiere
Gemiiseauswahl aus eigenem Anbau.

Offnungszeiten:
taglich von 9.00 — 19.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:

Radolfzell: Mittwoch und Samstag
Bad Diirrheim: Freitag
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K78 Hottenlocher
»der Hofladen.«

Hottenlocher »der Hofladen.« GmbH & Co.KG
Jorg Becker (Geschiftsfiihrer)

Moltkestrale 3

78467 Konstanz-Petershausen

Tel. +49-7775 938 172,

Tel. Laden +49-7531 94 29 490
joerg.becker@derhofladen.bio
www.derhofladen.bio

Besonderheiten:

»Den Hofladen in die Stadt gebracht.«

Im Laden der Hottenlocher Hofgemeinschaft,
der auch der Fleischerinnerung angehort,
beherrscht die groRe Frische-Theke mit einer
appetitlichen Auswahl an Fleisch, Wurst und
Kase die Szenerie. Die Mehrzahl der Produkte
stammt von unserem Hof. ,Wir verstehen

uns als Biometzgerei und Késeladen”, so Jorg
Becker, Geschiftsfihrer des Ladens. Qualitat
heilt hier metzgern wie zu Omas Zeiten, als
das Hackfleisch noch frisch durchgelassen
und das Gulasch aus dem selbstausgewahlten
Fleischstiick geschnitten wurde. Grolschlacht-
betriebe werden konsequent gemieden.
Stattdessen wird in nachster Umgebung ge-
schlachtet, kein Tier hat zum Schlachten einen
weiteren Weg als 25 Kilometer.
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kX8 Hottenlocher
Hofgemeinschaft

Familien Zulic, Schilling-Becker, Hahn
Hottenlocher Hof 1 - 78357 Miihlingen

Tel. +49-7775 929 932 - Fax +49-7775 938 172
denis.hahn@hottenlocherhof.de
www.hottenlocherhof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Obstbau

Produkte: Milch, Kase, Getreide, Fruchtsifte,
Fleisch, Wurst

Verarbeitung: Hofkaserei, Saftherstellung,
Fleisch

Besonderheiten: Ubernachtungen, eigene

Energiegewinnung mit Biogasanlage,
Photovoltaik, Termine auf der Internetseite.

Offnungszeiten:
Selbstbedienungs-Kiihlschrank auf dem Hof

Giitesiegel: Demeter

27
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X1'¥ Hottenlocher
Mostbesen

Daniela Zulic, Tanja Schilling-Becker
Hottenlocher Hof 1 - 78357 Miihlingen

Tel. +49-7775 938173 - Fax +49-7775 9381911
tanja.schilling@hottenlocherhof.de
www.hottenlocherhof.de

Betriebsschwerpunkt: Besenwirtschaft
Besonderheiten: Sie mochten feiern oder ein
paar entspannte Stunden mit Freunden, Mitar-
beitern oder Vereinskollegen verbringen? Wir
bieten lhnen den passenden Rahmen:
— bis etwa 35 Personen:
gemiitliche Besenwirtschaft
— bis ca. 80 Personen (in den Sommermonaten):
Ammenstall mit rustikalem und
stimmungsvollem Ambiente
Hier verwohnen wir Sie gerne mit allerlei Kost-
lichkeiten aus unserer Hofkiiche und kiimmern
uns auch um ein buntes Rahmenprogramm fir
lhre Feier — ob Musik, Theater, Hoffiihrung oder
Kinderprogramm. Zu unseren Kulturveranstal-
tungen mehr auf unserer Website.

Offnungszeiten: im Friihjahr und Herbst:

Fr: 18.00 — 22.00 Uhr, Sa: 15.00 — 22.00 Uhr
So: 11.00 — 19.00 Uhr, fiir geschlossene
Gesellschaften nach Vereinbarung.
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Honig-Hof

Die Honig-Hof GmbH - Ei-schau’s Dir doch an!
Fiir alle Neugierigen und solche, die wissen
wollen, wo ihr Essen herkommt, bieten wir
Gruppenbesichtigungen an. Kommen Sie in
unserem glasernen Hiihnerstall mit uns ins
Gespréch, stellen Sie Fragen und beobachten
Sie nebenher, wie die Legehennen leben und
wohin sie ihre Eier legen.

Der tagliche Umgang mit unseren Tieren hat uns
gezeigt, dass Stélle und Haltungsbedingungen
weitaus hoheren Anforderungen gerecht werden
miissen, als es der Gesetzgeber vorschreibt.
Deshalb halten wir unsere Hiihner nur in artge-
rechter Boden- und Freilandhaltung. Wir lassen
uns freiwillig kontrollieren durch das Quali-
tatskennzeichen Baden-Wiirttemberg und die
Kontrollstelle fiir artgerechte Tierhaltung (KAT).

Was gibt es Neues?

Mit der Huhn & Hahn Initiative in Baden-Wiirt-
temberg mochten wir einen neuen Weg in der
Legehennenhaltung gehen, um die T6tung der
ménnlichen Kiiken zu verhindern.

Gemeinsam mit unseren Partnern, wie z. B. der
Firma Biirger Maultaschen, ist es uns gelungen,

diesen groflen Schritt hin zu einer besseren
Tierhaltung zu gehen.

Mebhr Infos zu dieser Initiative erfahren Sie auf
www.huhn-hahn.de.

Unsere frischen Bodensee-Eier erhalten Sie

im gehobenen Lebensmittel-Einzelhandel wie
Edeka, Rewe, Okle und in zahlreichen anderen
Lebensmittelgeschéften sowie auf Bauernmark-
ten unter dem Label ,Gutes vom See”.

Da wir generell neugierig sind, existiert bei
uns auf dem Hof auch eine kleine Bisonherde.
Unsere 25 Tiere sind eine Raritit in Baden-
Wiirttemberg. lhr Fleisch ist ungewdhnlich
schmackhaft, da sie bei uns in der freien
Wildbahn leben.

Christoph Honig

Tel. +49-7775 93000
Fax +49-7775 9300-93
www.hoenig-hof.de
www.meibox.de
www.huhn-hahn.de

O

HONiG HOF

Gutes nahe gelegt!

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung
Produkte: Eier, Honig, Mehl, Rapsdl, Bison-Fleisch
Verarbeitung: Fleisch

Besonderheiten:

— Bodensee-Eier in vielen Edeka- und
Rewe-Markten in der Region

— Huhnerstall zur Besichtigung

— 25 Bisons auf dem Hof

— Lernort Bauernhof

— Huhn & Hahn

— Initiative MeiBox Mehrwegbox fiir Eier

Offnungszeiten:
Mo, Mi, Do: 8.00 — 12.00 Uhr

O &
, £
Naygrre™
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18l Altschorenhof

Deyers Bauernhofeis
Andreas Deyer
Altschorenhof

78357 Miihlingen

Tel. +49-7775 7514

Fax +49-7775 9385936
andreas.deyer@t-online.de
www.altschorenhof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Bauernhofeis
Verarbeitung: Bauernhofeis, Eistorten

Besonderheiten: Belieferung von
verschiedenen Hofldden in der Region,

Verkauf tiber regionale Hof- und Dorfladen,
Ausflugsziele und Gastronomie

Offnungszeiten: nach Vereinbarung
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*I'M Unterbiihlhof

Carola und Hansjorg Fischer
Unterbiihlhof

78337 Ohningen

Tel. +49-7735 1318 - Fax +49-7735 1545
unterbuehl@t-online.de
www.unterbuehlhof.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Obstbau

Produkte: Eier, Obst, Krauter, Fruchtsifte,
Fleisch, Wurst

Verarbeitung: Saftherstellung, Fleisch

Besonderheiten:
Webshop fiir Fleisch, Heuhotel

Offnungszeiten:
Do, Fr: 17.30 - 18.30 Uhr
Sa: 10.00 — 12.00 Uhr

Giitesiegel: Bio-Betrieb

Miihlingen | Ohningen

m Obstbau Blanhof

Horiobst GbR - Familie Lohle
Blanhof - 78337 Ohningen-Wangen
Tel. +49-7735 22 83

Tel. +49-171 12 88 266
info@blanhof.de

www.blanhof.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau

Produkte: Kern- und Steinobst, Beeren,
Brande/Likore, Fruchtsafte, Fruchtaufstriche,
Kiirbis, Nudeln, Spargel, Beerensecco
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung,
Marmelade, Secco, Essig, Nudeln

Besonderheiten: Versand, Internetshop

Offnungszeiten:

Sommer: taglich 10.00 — 12.00 Uhr und
12.45 — 18.00 Uhr, Winter: Di, Fr, Sa:
10.00 — 12.00 Uhr und 12.45 — 18.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:

Radolfzell: Mittwoch (Juni — 1. Dezember),
Samstag ganzjahrig

Ohningen: Dienstag (1. Juni — 1. November)
Freitag ganzjahrig
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Nl Salenhof Lamm

Dan Blumer

Oberer Salenhof

78337 Ohningen-Wangen
Tel. +49-7735 2500

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Schafhaltung

Produkte: Fleisch, Wurst, Lamm- und Schaffelle
Verarbeitung: Fleisch

Besonderheiten: Eigene Schlachtung und
Zerlegung, Weidemast, Lammfleisch (nur auf
Vorbestellung)

Offnungszeiten:
Oktober — Marz: Sa: 10.00 — 17.00 Uhr
oder nach telefonischer Vereinbarung

Giitesiegel: Bio-Siegel
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Bohner-Obst & Hofcafé

Bruno Bohner
Hauptstrale 33

78337 Ohningen-Wangen
Tel. +49-7735 3897

Fax +49-7735 97180

Betriebsschwerpunkt: Obstbau und Hofcafé
Produkte: Obst, Fruchtsafte, Fruchtaufstriche,
Brande, Likore, Brot, Backwaren, Kuchen der
Saison

Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung,
Marmelade, Backstube, Hofcafé

Zukauf: Gemiise, Geschenkartikel, Honig, Eier

Offnungszeiten:

Mai — Oktober:

taglich 9.00 — 18.00 Uhr
auller mittwochs

Verkauf auf einem Markt:

Stephansplatz, Konstanz: Di und Fr
Petershausen, Konstanz: Mi und Sa

O\ @ |, B8

%8 Rosleackerhof

Ehingers Brotladele
Markus Ehinger
Rosleackerhof

78337 Ohningen-Schienen
Tel. +49-7735 919071

Fax +49-7735 919224
MarkusEhinger@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Honig, Brot, Backwaren
Verarbeitung: Backstube

Besonderheiten: Hefezopf, Laugengeback,
Seelen, Dinkelbrotchen, Kornerbrotchen, Brot,
Kornerbrot, Croissant, Schokocroissant

Offnungszeiten:
Di, Fr, Sa nach Bedarf

Verkauf auf einem Markt:

Ohningen: Di und Fr: 8.00-12.00 Uhr.
Backwaren vom Résleackerhof gibt es auch
am Di, Fr + Sa in der Metzgerei Engler in
Wangen


mailto:MarkusEhinger@t-online.de

Ohningen

m Masslers Hofladen

Andreas Massler
SteinerstraRe 2
78337 Ohningen
Tel. +49-7735 8559
Fax +49-7735 8897
obstmassler@gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau
Produkte: alle Friichte der Saison, auch
Aprikosen, Pfirsiche und Nektarinen aus
eigenem Anbau

Zukauf: Gemse, Honig, Eier

Offnungszeiten:

Mo — Fr: 8.00 - 11.30 Uhr und 13.00 — 18.00 Uhr
Sa: 8.00 — 12.00 Uhr

von Oktober bis Mai

Mittwochs geschlossen

Gitesiegel: QZ-BaWii, QS

RN

‘Bl Kaffeestiible Kaiser

Walburga Kaiser
Miihlenweg 7

78337 Ohningen

Tel. +49-7735 2496

Fax +49-7735 2496
walburgaK@t-online.de
www.kaffeestueble-kaiser.de

Betriebsschwerpunkt: Weinbau, Obstbau
Produkte: Fruchtaufstriche, Bauernhofeis,
selbstgebackener Kuchen, Wein, Obst
Zukauf: Likor, Schnaps

Besonderheiten: Gruppen erhalten einen Ein-
blick in die Eisproduktion auf Voranmeldung.
Geburtstage, Familienfeiern, Kinderspielplatz,
Terasse, Vesper fiir Gruppen auf Voranmeldung

Offnungszeiten:
Winter: Mi — So: ab 13.00 Uhr
Sommer (Marz — Oktober) taglich ab 13.00 Uhr

m Biohof Neidhart

Alexander Neidhart
Hof Riedern

78337 Ohningen

Tel. +49-7735 2627

Fax +49-7735 938424
biohof.neidhart@gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Landbau, Gartnerei,
Streuobst

Produkte: Getreide, Streuobst, Obst, Gemdise,
Brande/Likore, Fruchtsafte, Kartoffeln
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Es werden ausschlieBlich
eigene Produkte vermarktet, Direktvermark-
tung an Gastronomie und Naturkostldden

Offnungszeiten:
nach telefonischer Vereinbarung

Verkauf auf einem Markt:
Wochenmarkt Ohningen: Fr:
8.00 — 12.00 Uhr (Sommer)
9.00 — 12.00 Uhr (Winter)

Giitesiegel Bio-Siegel BaWii
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Bauernmarkt Radolfzell

Der Bauernmarkt Radolfzell ist ein echter Markt,
ganz so wie man es von richtigen Wochenmark-
ten kennt.

Unter dem Dach des Vereins Bauernmarkt Radolf-
zell e.V. haben sich aktuell zwei Betreiberfamilien
zusammengefunden, um Sie tdglich mit frischen
Produkten zu versorgen. Familie Glaser und Fami-
lie Keller betreiben die eigentlichen ,Marktstande”
im Bauernmarkt. Fleisch-, Wurst-, Fisch- und
Kaseprodukte werden aus der Region Hegau-

Bodensee-Allgau von kleinen landwirtschaftlichen
Familienbetrieben erzeugt, um eine grofSe Pro-
duktvielfalt gewahrleisten zu konnen. Das Gemii-
se und Obst kommt direkt von der Halbinsel Hori
und dem Bodensee in den Bauernmarkt.

Anders als bei einem Wochenmarkt erhalten Sie
bei uns jedoch an sechs Tagen die Woche, zu
ganz normalen Offnungszeiten, unsere hoch-
wertig auserwahlten Produkte aus der Region.

TASUICH MARKE 1 BABILFILL

Bauernmarkt Radolfzell

Bahnhofstrale 5

78315 Radolfzell BAUERHMARKT
Tel. Gemiiseabteilung +49-7732 979559

Tel. Fleischabteilung +49-7732 6431
Info@bauernmarkt-radolfzell.de
www.bauernmarkt-radolfzell.de
Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Gemusebau, Obstbau, Gartnerei

Produkte: Eier, Milch, Kase, Getreide, Obst,
Gemuse, Krauter, Brande/Likore, Wein/Sekt,
Fruchtsafte, Fruchtaufstriche, Fleisch, Wurst,
Fisch, Honig, Nudeln, Brot, Backwaren
Verarbeitung: Brennerei, Hofkaserei, Backstube,
Saftherstellung, Fleisch, Marmelade
Besonderheiten: Zusammenschluss mehrerer
regionaler Betriebe zu einem Ladengeschaft mit
taglichem Verkauf

Offnungszeiten:
Mo — Fr: 9.00 - 18.00 Uhr
Sa: 8.00 — 13.00 Uhr

05 = Thr Priifsystem
fiir Lebensmittel
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Radolfzell

m Keller Gemiise

Winfried Keller
Bodenwaldweg 6

78315 Radolfzell-Liggeringen
Tel. +49-7732 13162

Fax +49-7732 8237333
winfried@keller-gemuese.de

Betriebsschwerpunkt: Gemiisebau
Produkte: Kartoffeln, Zwiebeln, Karotten,
Salat, Bohnen, Erbsen, Speisekiirbis, Gurken,
Feldsalat, Himbeeren, Krauter

Zukauf: Ergdnzung des Angebotes mit
Reichenaugemiise

Besonderheiten:

Integrierte Produktion, viele ausgefallene Sorten
bei Tomaten, Paprika und Peperoni, im Sommer
tiber 30 Sorten Tomaten, je nach Saison

Offnungszeiten:
Mo, Do, Fr: 17.00 — 19.00 Uhr
(Winter bis 18.00 Uhr)

Verkauf auf einem Markt:
Konstanzer Wochenmarkt, ganzjahrig:
Di, Fr, Sa: 7.30 — 13.00 Uhr

m Matt

Norbert Matt

Friedenstralle 8

78315 Radolfzell-Bohringen
Tel. +49-7732 58535

Betriebsschwerpunkt: Gemiisebau
Produkte: Gemiise, Hori Biille

Besonderheiten:
grolRes Freiland-Gemiise Angebot,
verschiedene Kartoffelsorten, Hori Biille

Verkauf auf einem Markt:
Wochenmarkt Radolfzell:

Sa: 7.00 — 13.00 Uhr
Wochenmarkt Donaueschingen:
Fr: 7.00 — 13.00 Uhr

{18 SchloRhof

Martha und Gregor Britsch
Homburg 5

78315 Radolfzell-Stahringen
Tel. +49-7738 343

Fax +49-7738 923474

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Suppenhiihner, Eierlikor
Zukauf: Nudeln, Brande

Besonderheiten: Eiertouren in den Ort-
schaften: Stahringen, Steifllingen, Bodman,

Bohringen, Volkertshausen und Radolfzell,
Pensionspferde, Lieferdienst, Versand

Offnungszeiten:
nach Vereinbarung

PN
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K3l Weingut Rebholz

Unser Weingut in Radolfzell-Liggeringen liegt
am westlichen Teil des Bodensees, auf einer
landschaftlich sehr reizvollen Halbinsel, dem
Bodanriick.

Die Trauben flir unsere Weine liefern 5,7 ha
Reben in historischen Weinbergslagen am
Bohlinger Galgenberg sowie in Gaienhofen
und Weiler auf der Halbinsel Hori.

An diesen Siidhdngen bauen wir Weil3-,

Grau- und Spatburgunder wie auch die fir den
Bodensee klassische Rebsorte Miiller-Thurgau
an. Die Trauben, von Hand gelesen, werden
auf unserem Weingut schonend gekeltert und
dann zu Weinen mit eigener Identitdt behutsam
ausgebaut. Die Rotweine reifen im Holzfass zu
feingliedrigen und ausdrucksstarken Burgundern
heran. Die WeilRweine, bei denen vor allem
Frische und aromatische Klarheit gewtinscht
wird, lagern vor der Abfiillung im Edelstahl-
tank. Doch das alles nicht, um den Wein zu
,machen”, sondern um ihm dabei zu helfen,
fast wie von selbst zu entstehen.

Auf Wunsch und nach individueller Absprache
werden auf dem Weingut in Liggeringen, aber
auch im Rebberg Weinproben durchgefiihrt.

In Bohlingen kénnen Weinproben mit Erlaute-
rungen zu den Rebarbeiten mit einem Besuch
der Aussichtsplattform auf dem Galgenberg
verbunden werden. Von dort genief8t man einen
herrlichen, weiten Rundblick auf das Achtal,
den Untersee und die Dorfer der vorderen Hori.

B A e ot -0 e,

Weingut Rebholz @
Hans Rebholz

Bergstr. 1

78315 Radolfzell-Liggeringen Rebh()lz

Fax +49-7732 13811
Mobil: +49-151 12731770
Fax +49-7732 14332
hans.rebholz@t-online.de
www.rebholzwein.de

WEINGUT

Betriebsschwerpunkt: Weinbau & Brennerei
Produkte: Wein, Sekt, Brande, Likore
Verarbeitung: Weinbau, Brennerei

Besonderheiten:

Wir empfangen Sie gerne in unserem Wein-
verkauf in Liggeringen mit der Moglichkeit,
unsere Weine und Edelbrande zu probieren.
AufSerdem sind Termine nach Absprache
moglich, und in unserem Verkostungsraum
bieten wir Weinproben fiir Gruppen mit bis
zu 32 Personen an.

Offnungszeiten:
Mo — Fr: 17.00 — 20.00 Uhr
Sa: 09.00 — 14.00 Uhr


mailto:hans.rebholz@t-online.de
http://www.rebholzwein.de

¥4 Sonnhof

Martin und Beate Aichem
Sonnhof 1

78315 Radolfzell-Giittingen
Tel. +49-7732 1625

Fax +49-7732 950392
info@sonnhof-aichem.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Obstbau

Produkte: Eier, Nudeln, Obst, Brande/Likore,
Fruchtaufstriche, Honig, Dosenwurst,
Wein/Sekt

Verarbeitung: Brennerei, Nudeln, Marmelade

Besonderheiten: Heuhotel, Lernort Bauernhof,
Ubernachtungen

Offnungszeiten tiglich:
9.00 - 12.00 Uhr und 14.00 — 18.00 Uhr
So: geschlossen

Verkauf auf einem Markt:
Allensbach: Do: 9.00 — 12.00 Uhr

Giitesiegel: QS

%8 Zimmermanns Hofladen

Andreas Zimmermann
BodmanerstraBe 21 / Aussiedlerhof
78315 Radolfzell-Stahringen

Tel. +49-7738 253

Fax +49-7738 923054
Zimmermanns.Hofladen@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Obstbau,
Landbau

Produkte: Eier, Kise, Obst, Gemtise, Brande/
Likore, Wein/Sekt, Fruchtsafte, Fruchtaufstriche,
Waurst, Honig, Nudeln, Brot, Backwaren, Milch
Verarbeitung: Brennerei, Hofkdserei, Backstube,
Saftherstellung, Marmelade

Besonderheiten:

Frischmilchautomat 0.00 — 24.00 Uhr

Offnungszeiten:

Mo — Fr: 10.00 - 19.00 Uhr

Sa: 8.00 — 19.00 Uhr

So: 11.00 — 18.00 Uhr

1. November — 1. April geschlossen

Giitesiegel: QZ-BaWii, QS
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Y% Buchhaldehof

Schlatter GbR Buchhaldehof
Vordere Buchhalde 1

78239 Rielasingen-Worblingen
Tel. +49-7731 22679

Fax +49-7731 21470
heidi.schlatter@gmx.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Streuobst

Produkte: Freilandeier, Milch, Obst, Kase, Frucht-
safte, Brande/Likore, Nudeln, Brot, Backwaren
Zukauf: Honig, Kartoffeln, Dosenwurst, Mehl
Verarbeitung: Brennerei, Backstube

Besonderheiten: Lernort Bauernhof, 24h-Ver-
kaufsautomaten fiir Milch, Eier, Kase mit Blick auf
Hihner im Freilandgehege bzw. Wintergarten.
Offnungszeiten:

Mo, Mi, Fr: 9.00 — 17.00 Uhr

Sa: 8.00 — 14.00 Uhr

auBerhalb der Offnungszeiten Eier

in Selbstbedienung

k%8 Schochs Hofladele

Barbel Schoch

Hintere Winkelstauden 1
78239 Rielasingen

Tel. +49-7731 53952
Fax +49-7731 798505
baerbelschoch@web.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Fruchtaufstriche, Kase, Fleisch,
Waurst, Brot, Obst, Gemtise, Brande, Likore,
Fruchtsdfte, Honig

Zukauf: Obst, Gemiise, Honig, Séfte, Nudeln,
Sekt, Brande/Likore

Verarbeitung: Backstube, Saftherstellung,
Fleisch, Marmelade

Offnungszeiten:

Do und Fr: 9.00 — 12.00 Uhr
und 16.00 — 19.00 Uhr

Sa: 9.00 — 12.00 Uhr

1'% Domane Hohentwiel

Dr. Both, Pfost, Thonnet

Auf dem Hohentwiel 4

78224 Singen

Tel. +49-7731 1814-06
domaene-hohentwiel@gmx.net

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Streuobst

Produkte: Brande/Likore, Fruchtsafte, Fleisch,
Wourst, Most, Secco, Felle, Wolle
Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Fiihrungen auf die Burg und
in das Naturschutzgebiet, Verkostung hofeige-
ner Produkte nach Vereinbarung.

Offnungszeiten:

Mi: 16.00 — 18.00 Uhr
Sa: 11.00 — 15.00 Uhr

und nach Vereinbarung
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Rielasingen-Worblingen | Singen

78 Schwirzehof

Maria und Walter Kippeler
DuchtlingerstrafRe 5 - 78224 Singen

Tel. +49-7731 43459 - Fax +49-7731 827461
www.schwaerzehof.de
walter.kaeppeler@schwaerzehof.de
Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau,
Obstbau (Streuobst), Speise- und Zierkirschen,
Walnisse

Produkte: Eier, Brande, Walniisse, Apfelsaft,
Kirbisse

Zukauf: Apfel, Kartoffeln, Rapsél, Honig,
Eierteigwaren, Dosenwurst

Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Lieferdienst ,Eiertour” (Sin-
gen Nordstadt 14-tagig, Geisingen 14-tdgig),
Hoffeste am 1. Samstag in den Sommerferien,
Pensionspferde, Krauterwanderungen, Hof

in Stadtnahe (15 Min zu FuB), Prasentkorbe,
Geschenkgutscheine

Offnungszeiten: Mi: 10.00 — 12.30 Uhr
Di, Fr, Sa: 9.00 — 11.00 Uhr
und 16.00 — 18.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Wochenmarkt Singen: Sa: 7.00 — 12.30 Uhr

FERNN 1
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1:8 Danielas Hofladen

Andreas und Daniela Streit
Schulstr. 28

78256 Steifllingen

Tel. +49 7738 922852

Fax. +49 7738922850
info@streit-steisslingen.de
www.streit-steisslingen.de

Betriebsschwerpunkt: Landbau
Produkte: Brot, Backwaren

Zukauf: Eier, Nudeln, Apfe[, Waurst,
Kartoffeln, Honig

Verarbeitung: Backstube

Besonderheiten: groRe Auswahl an Broten,
Backwaren und verschiedene Kuchen. In der
gemiitlichen Kaffeestube kénnen Kuchen und
Kaffeespezialititen genossen werden.

Offnungszeiten:
Mi: 11.30 — 18.00 Uhr
Fr: 11.30 — 19.00 Uhr

»\@
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1B MaierEier

Stefan Maier
BollerstralRe 1

78256 Steilllingen

Tel. +49-7738 5185
Fax +49-7738 99844
bauer-maier@freenet.de
www.maiereier.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Eier, Nudeln

Verarbeitung: Nudeln

Besonderheiten: Lieferdienst, hofeigene Futter-
mischung, Eierautomat 24 Stunden Service

m Seeblickhof

Marianne Buhl
Seeblickhof 1

78333 Stockach-Wahlwies
Tel. +49-7771 1461

Fax +49-7771 7799
www.seeblickhof.de
seeblickhof@t-online.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau

Produkte: Eier, Obst, Gemuse, Brande/Likore,
Fruchtsafte, Fruchtaufstriche, Nudeln, Honig,
Nudeln, Brot, Backwaren

Verarbeitung: Backstube, Marmelade

Besonderheiten: Ubernachtungen,
Ferienwohnungen, Hoffeste

Offnungszeiten:
Mo - Sa: 9.00 — 18.00 Uhr

Giitesiegel: QZ-BaWii, QS
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SteiBlingen | Stockach

(YW Wildhof Hildegrund

Familie Patzke

Hildegrund 1 - 78333 Stockach-Winterspiiren
Tel. +49-7771 914267 - Fax +49-7771 914290
info@damwildhof-hildegrund.com
www.wildhof-hildegrund.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Fleisch, Wurst

Verarbeitung: Fleisch, Geweihe, gegerbte
Felle, Versand

Besonderheiten: Frisches Wildfleisch auf
Vorbestellung von Damhirsch oder Rothirsch,
ganzjahrig verschiedene Wurstvarianten vom
Wild, Gehegefiihrung mit Wildfiitterung auf
Voranmeldung, Fiihrungen fiir Schulklassen
und Kindergarten moglich, Hoffeste, Kinder-
geburtstage

Offnungszeiten: tiglich 17.00 — 19.30 Uhr
oder nach telefonischer Vereinbarung
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Baur

Die Brennerei und Mosterei Baur in Stockach-
Raithaslach kann auf eine 45-jahrige Unterneh-
mensgeschichte zuriickblicken.

In dieser Zeit hat sich die Familie viel Wissen
und einen reichen Erfahrungsschatz rund um den
Streuobstanbau, regionale Sorten und die Erzeu-
gung von feinen Streuobstprodukten erworben.

54

Zur Herstellung der Produkte bewirtschaftet
Familie Baur tiber 500 eigene Streuobsthoch-
stimme und kauft Obst von kleineren Erzeugern
aus der Region zu. Dabei wird darauf geachtet,
dass das Obst ausschliefSlich von Streuobst-
wiesen stammt, die ein schénes und fiir viele
Tier- und Pflanzenarten wichtiges Landschafts-
element darstellen.

Das Obst wird zu verschiedenen Schndpsen,
Likoren und StBmosten verarbeitet. Dass diese
eine gute Qualitdt aufweisen, zeigen renom-
mierte Auszeichnungen, tiber die sich der
Betrieb schon mehrfach freuen konnte.

So zum Beispiel ,Das Goldene Stamperl” Wie-
selburg fiir den Amaretto-Likér und den Krau-
terschnaps oder die Ehrenurkunde des Verbands
der Badischen Klein- und Obstbrenner e.V. fiir
das Zwetschgenwasser und den Apfelweinhe-
febrand. Auferdem gibt es verschiedene Sorten
Garmost sowie leckeren SiiBmost aus Apfeln
oder Birnen, letzteren in der praktischen 51 oder
101 Bag-in-Box Abfiillung. Erhdltlich sind die
Produkte ab Hof, wenn méglich nach vorheriger
Anmeldung.

Frank Baur

Steigackerstralle 25

78333 Stockach-Raithaslach
Tel. +49-7771 2544

Fax +49-7771 929676
BaurFranky@AOL.com
www.Baur-Raithaslach.de

Produkte: Brande/Likore, Fruchtsifte


mailto:BaurFranky@AOL.com
http://www.Baur-Raithaslach.de

£

(%¥ Obsthof Hertle

Aus der Region fiir die Region ist das Motto un-
seres Betriebes. Mit dem modernen, einladen-
den Neubau unseres 300 m? grofSen Hofladens
setzen wir neue MalSstabe fir den Einkauf ab Hof.

Andreas und Monika Hertle fiihren den Betrieb
nun schon in der 3. Generation und freuen sich
tber ihr grofles Produktsortiment, das den Grund-
lebensmittelbedarf in weiten Teilen abdeckt.
Ganzjahrig werden selbsterzeugte Produkte, vor
allem Obst und Gemiise der Saison sowie zuge-
kaufte Spezialitdten aus der Region, angeboten.
Der Betrieb baut 25 verschiedene Apfel- und
ca. 130 Kurbissorten an — eine Besonderheit,
die vor allem den herbstlichen Einkauf zu
einem farbenfrohen Erlebnis werden ldasst und
Apfelliebhaber einladt.

Durch eine eigene Mosterei kann taglich fri-

scher Apfelsaft gekostet und angeboten werden.

In praktischen Bag-in-Box Verpackungen halt

sich der Saft nach Anbruch bis zu zwei Monate.

Ein kleiner Teil unserer Obsternte wird in der
eigenen Brennerei weiterverarbeitet.

Ob Williams, Zwetschge, Kirsche oder Obstler
— lassen Sie sich von unserer Sortimentsvielfalt
Uiberraschen.

Durch die ca. 50 kostenlosen Parkpldtze direkt
vor unserem Geschadft [dsst sich Ihr Einkauf
zudem angenehm und einfach gestalten.

Schauen Sie doch mal vorbei, wir freuen uns
auf Sie!

Andreas Hertle
Ludwigshafener StraRe 37
78333 Stockach

Tel. +49-7771 5502

Fax +49-7771 920249
info@obsthof-hertle.de
www.obsthof-hertle.de

OBSTHOF
HERTLE

Betriebsschwerpunkt: Imkerei, Gemiisebau,
Obstbau

Produkte: Eier, Kase, Obst, Gemlise, Krauter,
Brande/Likore, Wein/Sekt, Fruchtsafte, Frucht-
aufstriche, Fleisch, Wurst, Fisch, Honig, Nudeln,
Brot, Backwaren

Verarbeitung: Brennerei, Saftherstellung

Besonderheiten: Versand, grofSe Vielfalt an
Apfeln (ganzjihrig ca. 20 verschiedene Apfel-
sorten), Betriebsfiihrungen, eigene Mosterei,
grolles Einkaufserlebnis auf 300 gm Verkaufs-
flache, 130 Sorten Kirbisse

Offnungszeiten:
taglich von 8.00 — 20.00 Uhr
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PESTALOZZA

f‘ Kinder- und Jugenddorf
a—

Lebensmittel verstehen wir als Mittel zum
Leben. Anbau, Produktion und Verarbeitung
gehen einher mit der Ausbildung junger
Menschen. Viele von ihnen haben besonderen
Forderbedarf. Die Ausbildungsgdnge als Fach-
praktiker berticksichtigen dies. Im Lebensmit-
telbereich erleben sie taglich, wie aufgrund
ihrer Arbeit Wachstum, Reife, und Entwicklung
stattfinden — und daran wachsen und reifen sie
selbst.

Die biologisch-dynamische Wirtschaftsweise
dient dem langfristigen Wohl von Mensch, Tier
und Umwelt. Die Pflanzen in den Gewdchs-
hausern wurzeln in Erde, nicht in Substrat.
Schédlinge bekampfen wir nicht mit Chemie,
sondern durch natiirliche Schutzmittel und die
Forderung von Niitzlingen.

In den Stéillen haben die Tiere viel Platz

und kénnen sich auf trittsicheren Boden frei
bewegen. Die Kiihe gehen regelmafig auf die
Weide. Rinder werden nicht enthornt, bei den
Schweinen werden Schwanz und Zahne nicht
gekiirzt.

Es gibt nur ein Pestalozzi Kinder- und Jugend-
dorf. Wir leben und arbeiten in Stockach-Wahl-
wies und der unmittelbaren Umgebung. Wir
achten auf einen geschlossenen Betriebskreis-
lauf. Unsere Produkte sind im Pestalozzi
Dorfladen und dem Hofverkauf der Pestalozzi
Gartnerei sowie an den Markstanden in Radolf-
zell, Konstanz und Stockach erhiltlich. Unser
Lieferservice Pestalozzi bringt Bio beliefert
Kunden aus dem Landkreis Konstanz mit

Bio- und Demeter-Lebensmitteln.

PESTALOZZA

Lebensmittel

A

T ‘”
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m Pestalozzi Dorfladen

Pestalozzi Kinder- und Jugenddorf Wahlwies e.V.
PestalozzistrafRe 11 - 78333 Stockach-Wahlwies
Tel. +49-7771 8003 380

Fax +49-7771 8003 388
dorfladen@pestalozzi-kinderdorf.de
www.pestalozzi-lebensmittel.de

Produkte: GroRes Sortiment an Backwaren
(Brot, Brotchen, Kleingeback, Kuchen, Kekse)
aus der kinderdorfeigenen Demeter-Backerei.
Breites Bioprodukt-Sortiment mit Kése,
Fleisch- und Wurstwaren, Milcherzeugnissen,
Eiern, Teigwaren, Getreide und Miisli, Obst,
Gemuse, Saften, Naturkosmetik u.v.m.
Verarbeitung: Backstube

Besonderheiten: Im Pestalozzi Dorfladen sind
alle Produkte aus den Lebensmittelbetrieben
des Pestalozzi Kinder- und Jugenddorfs erhalt-
lich. Zugekaufte Produkte, vorwiegend aus der
Region, ergdnzen unser eigenes Angebot zum
Bio-Vollsortiment. Wir bilden Jugendliche mit
Forderbedarf aus. Abokisten & Lieferdienst
Pestalozzi Bringt Bio

Offnungszeiten:
Mo — Fr: 6.30 — 18.00 Uhr
Sa: 6.30 — 13.00 Uhr
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Stockach

(%% Pestalozzi Gartnerei

Pestalozzi Gartnerei Handels GmbH
PestalozzistralRe 50 - 78333 Stockach-Wahlwies
Tel.: +49-7771 80 03 281

Fax: +49-7771 80 03 285
gaertnerei@pestalozzi-kinderdorf.de
www.pestalozzi-lebensmittel.de

Betriebsschwerpunkt: Gemiisebau
Produkte: Gemiise, Salate, Krauter
Zukauf: Obst und Gemiise saisonbedingt

Besonderheiten: Ausbildungsbetrieb fiir
Jugendliche mit Forderbedarf, Solaranlage,
Energiekonzept, Hackschnitzelheizung,
Rauchgaskondensationsanlage

Offnungszeiten:
Di: 7.30 — 13.00 Uhr
Fr: 7.30 — 18.00 Uhr, Sa: 7.30 — 12.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Wochenmarkte Konstanz, Radolfzell, Tuttlingen

Pestalozzi Dorfladen und Pestalozzi Gartnerei,
Lieferservice Pestalozzi bringt Bio.

m Pestalozzi Obstbau

Pestalozzi Kinder- und Jugenddorf Wahlwies e.V.
Friedhofstrae 19 - 78333 Stockach-Wahlwies
Tel. +49-7771 8003 890

Fax +49-7771 8003 893
obstbau@pestalozzi-kinderdorf.de
www.pestalozzi-lebensmittel.de

Betriebsschwerpunkt: Obstbau

Produkte: Apfel, Birnen, Zwetschgen, ver-
schiedene Beerensorten

Verarbeitung: Saftherstellung

Besonderheiten:
Ausbildung fiir Jugendliche mit Férderbedarf

Offnungszeiten:
Belieferung von Supermarkten und Einzel-
handlern im Umkreis von 50 km um Stockach

Verkauf auf einem Markt:
Wochenmarkte Konstanz, Radolfzell, Tuttlingen

Pestalozzi Dorfladen und Pestalozzi Gartnerei,
Lieferservice Pestalozzi bringt Bio.

Pestalozzi Erlenhof

Pestalozzi Kinder- und Jugenddorf Wahlwies e.V.
Erlenhof 1 - 78333 Stockach-Wahlwies

Tel. +49-7771 80 03 360

Fax +49-7771 80 03 369
erlenhof@pestalozzi-kinderdorf.de
www.pestalozzi-lebensmittel.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung, Landbau
Produkte: Milch, Getreide, Kartoffeln, Wurst,
Fleisch, Heu, Stroh, Mehl, Eier, Kase

Besonderheiten: Umfassendes Energiekonzept,
Holz-/Hackschnitzelheizung, Abwasseraufberei-
tung durch Pflanzenkldranlage, Patenschaften fiir
Gnadenbrot-Tiere, Kleintiergehege / Streichelzoo,
Aktion ,Zukunft sden”, Lernort Bauernhof, Ausbil-
dungsbetrieb fiir Jugendliche mit Férderbedarf,
Bauernhoffriihstiick, Erlenhof open air

Offnungszeiten:
Mo — Fr: 7.00 — 12.00 und 14.00 — 18.00 Uhr
Milch (Automat) Mo — Fr: 0.00 — 24.00 Uhr

Verkauf auf einem Markt:
Wochenmarkte Konstanz, Radolfzell, Tuttlingen

Pestalozzi Dorfladen und Pestalozzi Gartnerei,
Lieferservice Pestalozzi bringt Bio.
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Straussenfarm
Hegau Bodensee

Ingrid und Georg Frick

Airach 3

78333 Stockach

Tel. +49-7771 9187044

Mobil +49-1577 6050387

Fax +49-7771 9187045
info@straussenfarm-hegau-bodensee.de
www.straussenfarm-hegau-bodensee.de

Betriebsschwerpunkt: Tierhaltung

Produkte: Produkte vom Straul3, Eier, Fleisch,
Waurst, Nudeln

Verarbeitung: Brennerei

Besonderheiten: Vermarktung von Straussen-
produkten, Fiihrungen vom Ei bis zum
geschlechtsreifen Zuchttier, Fithrungen nach
Anmeldung, Kindergeburtstage, Lernort
Bauernhof, private Veranstaltungen, Events

Offnungszeiten: Do: 15.30 — 18.00 Uhr,
Sa: 10.00 — 13.00 Uhr
und nach telefonischer Vereinbarung
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m Hegau Triiffel

Jiirgen und Bettina Koberstein
Gaswerk Str. 17

78333 Stockach

Tel. +49-7771 879967

Fax +49-7771 879966
post@hegau-trueffel.de
www.hegau-trueffel.de

Betriebsschwerpunkt: Triiffelanbau

Produkte: Triiffel

Besonderheiten: Triiffelprodukte, Lieferdienst,
Versand

Offnungszeiten: auf Anfrage
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Ubersicht Wochenmirkte

Wochenmarkte im Landkreis Konstanz

(0]4

Aach
Allensbach
Engen

Gailingen

Gottmadingen

Konstanz

Konstanz

Ohningen

Radolfzell

Rielasingen-Worblingen
Singen

Stockach

Miihlenplatz
Rathausplatz
Marktplatz Altstadt

Gartenstralle

beim alten Rathaus
Sankt-Stephans-Platz
Sankt-Gebhard-Platz

Sportplatz Ohningen

Marktplatz

Wochenmarkt
Herz-Jesu-Platz

Gustav-Hammer Platz

Wochentag

Donnerstag
Donnerstag
Donnerstag

Donnerstag

Freitag

Dienstag, Freitag

Mittwoch, Samstag

Dienstag, Freitag

Mittwoch, Samstag
Donnerstag

Dienstag (Mai — Okt)
Samstag ganzjahrig

Dienstag

Freitag

Uhrzeit

15.00 — 18.00 Uhr
08.00 — 12.00 Uhr
08.00 — 12.00 Uhr
07.30 — 12.30 Uhr

07.00 — 12.30 Uhr
08.00 — 12.30 Uhr (Nov — Feb)

07.00 — 13.00 Uhr
07.30 — 13.00 Uhr (Nov — Feb)

07.00 — 13.00 Uhr
07.30 — 13.00 Uhr (Nov — Feb)

08.00 — 12.00 Uhr
09.00 — 12.00 Uhr (Nov — Marz)

07.00 — 14.00 Uhr
07.00 — 12.00 Uhr

06.00 — 12.30 Uhr

08.00 — 12.00 Uhr
14.00 - 17.00 Uhr
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Stichwortverzeichnis — besondere Produkte und Angebote

Stichwort

Betriebsnummer

Stichwort

Betriebsnummer

62

Abo-Kiste
Adventsausstellung
Alte Getreidesorten
Alte Haustierrassen
Apfelchips
Apfelperlwein
Apfelhtsle
Aprikosen

Backstube

Bauernhofeis

Beet- und Balkonpflanzen
Besenwirtschaft

Betriebs- und Familienfeiern
Betriebsfiihrung
Biogasanlage

Bisonfleisch

Blumen

Bodensee Schokolade

22,29, 64
29

1

28

26,27

4

17

44

12,13, 15, 18, 26,
43,53, 54, 58, 64

11,21, 38, 45
21

1,13, 23, 26, 36
11, 36

17,23, 63, 67, 68
1,12, 35

37

21,29

4

Brennerei

Christbaumverkauf
Damwild
Durststation
Eierautomat 24 h
Eiertour

Essig

Fischerei

Fleischverarbeitung

Friihstiick auf dem Bauernhof

Gartnerei

Gehegefiihrung mit Wildfiitterung
Gemise-Jungpflanzen

Geschenkkorbe

Hefezopf

Heuhotel

2,4,5,8,10,13,
15,17, 19, 24, 26,
30, 40, 42, 46, 51,
52,53, 54, 56, 57,
60, 62, 63

11

61

10
54,59
50, 57
40
8,23

1,11,35,37,39,41,
61, 64

6, 11,26, 67

21, 22, 29)=33,
46, 48, 65

61
21

4,9,21,24,26,
57

43
1,12, 39, 52

Hofbesichtigung
Hoffest

Hofkaserei
Hofschneiderei

Hori Biille (rote Zwiebel)
Imkerei
Kindergeburtstage
Krauter(-produkte)
Krauterwanderungen
Kuchen/Torten
Lammfleisch

Lamm- und Schaffelle
Laugengeback

Lernort Bauernhof

Liebeslaube

Lieferdienst

Lik6rproben

1,6,11,17,29,
57, 60, 67

35, 53
1

29, 30, 32, 33

14

1,17,28, 61, 68
1,12, 25

57

26, 45, 58, 64, 68
41

41

43

11,12, 15,17,
28, 29,37, 51,
52, 54, 56, 67, 68

12

19, 22, 30, 50,
57,59, 64, 69

9



Marmelade/Fruchtaufstriche

Milch ab Hof
Milchautomat
Mittelaltermarkt

Mosterei

Misli
Naturkosmetik
Nektarinen
Nudelherstellung
Pasten
Pensionspferde
Pepperoni
Pfirsiche

Photovoltaik

Raps-Ol

1,7,11,13, 16,
19, 25, 26, 27,
29,33, 40, 42,
45, 47,52, 53,
55, 60, 63

6, 34, 54
1,53, 54, 67
1

11, 26, 40, 56,
62, 63, 66

16, 47
12, 64

44

11, 50, 59
16

1,50, 57
48

44

Raumvermietung Veranstaltungen

Rollstuhlgerechte
Ferienwohnung

Sdfte

Schafhaltung
Schlachtung (eigene)
Schnapsprobe

Secco

Seelen, Dinkelbrétchen,
Kornerbrétchen

Selbstpfliicker (Beerenobst)
Spargel

Stehcafé

StrauBenprodukte

Strohballenfest

1,11, 19, 26, 36
13

1,2,4,5 11,13,
16,17, 21, 22, 25,
26,27, 28, 29, 35,
36, 39, 40, 42, 44,
46, 47, 52, 53, 54,

55,56, 57, 60, 62,
63, 64

41

1,41
4,5,13,24, 51
26, 40, 51, 56
26, 43, 47

7,17, 26,31, 44
31,32, 33

26, 42, 45

68

11

Suppenhihner

Tag der offenen Tiir

Tomatenspezialititen

Trockenprodukte

Truffel, Triiffelprodukte

Ubernachtungen

Verkostungen
Versand

Versand Schnaps und Likor
Walntisse

Webshop fiir Fleisch
Weihnachtsmarkt
Weinproben

Wolle

47, 50

1,6,11,21,29,
60, 61, 68

29,32, 48

1,12, 16, 26, 29,
47, 63, 64

69

1,2,4,5,12,
13,19, 24, 35,
39,52, 60

11,13, 19, 20,
23,26, 36, 51

1,5,13,19,29,
40, 50, 63, 69

5,15
4
39
11
13,19, 51
56




Q Artischocken

‘ Lollo rossa, L. Bionda

.‘ Auberginen

t Mangold

@ Blumenkohl

.f Méhren

* BOhnen(Busch- u. Stangen-)

B-é Porree/Lauch

:.a Brokkoli

“__» Chicorée

‘® Chinakohl

X7 Dicke Bohnen

Radicchio

Radieschen

Rhabarber

Rettich

6«' Eisbergsalat

Rosenkohl

“ Endivien

M Erbsen, Zuckererbsen

Rote Bete/Rote Rilben
Rotkohl

‘ Feldsalat/Rapunzel

w Gemlsefenchel

ﬁ Gemisepaprika

Rucola

Schwarzwurzeln

Spargel

3 Crinkohl

=" Gurken, Salat-

% Kohlrabi

° Kopfsalat

@ Kirbis

64

=l les@lyre

Spinat

€ spitzkohl

= Stangen-/Bleichsellerie

‘- Tomaten




BST Jan Feb Midr Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez

o
7

Saisonkalender Obst & Gemiise

Jan Feb Mir Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez

Heidelbeeren

Himbeeren

Holunderbeeren

Johannisbeeren, rot

Johannisbeeren, schwarz

Kirschen, sauer

' Tafeltrauben

®% walniisse

‘ Wassermelonen

a‘ Zitronen

© aid infodienst

Monate mit
geringen Importen

“ Ananas 7 Kirschen, sty

¥ % . ® i

. Apfelsinen ’.. Litchis

. Aprikosen ‘ Mandarinengruppe
a Avocados Qg Mangos

-ﬁ Bananen ‘\_) Melonen

‘ Birnen \‘,‘ Mirabellen, Renekloden =
@ Brombeeren 7#  Papayas

. Erdbeeren ‘ Pfirsiche, Nektarinen
“5 Esskastanien F Pflaumen, Zwetschgen
»% TFeigen %¢ Preiselbeeren

o Grapefruits ® Quitten

M5 Haselniisse W7 Stachelbeeren
@«

"

4

o

w»

q

Monate mit . Monate mit Angebot

starken Importen aus heimischem Anbau
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Sielmanns Biotopverbund Bodensee

Biotop- und Artenschutz
am Bodensee fordern

Die Heinz Sielmann Stiftung setzt sich seit 2004
erfolgreich fiir den Biotop- und Artenschutz im
Bodenseekreis und im Landkreis Konstanz ein.
Gemeinsam mit Gemeinden, Landnutzern und
Biirgern wurden bereits 44 Biotopstandorte mit
tiber 131 EinzelmaRBnahmen realisiert. Ziel ist es,
einen Biotopverbund fiir Tiere und Pflanzen zu
schaffen. Zu den Projekten zéhlen z. B. der neu
angelegte Heinz-Sielmann-Weiher mit Wasser-
biffelweide in Billafingen, aufgewertete Streu-
obstwiesen in Uberlingen-Hédingen oder der
reaktivierte Eisweiher bei Stockach (Bild unten).

Die Biotope bieten zahlreichen Vogeln, Amphi-
bien, Libellen, Saugetieren und Bliitenpflanzen
wieder Lebensraume in unserer Landschaft.
Zugleich steigern sie den landschaftlichen
Erholungswert und damit unsere Lebensqualitat.
Mehr noch — aus den geférderten Weide- und
Streuobstprojekten gehen hochwertige regionale
Produkte hervor. Landschaftserhalt und gute
Lebensmittel stehen miteinander in Verbindung.
Fiir beides setzen wir uns zusammen mit Part-
nern wie Gutes vom See ein.

Besuchen Sie unsere Biotopstandorte. Die
genaue Lage und naturkundliche Informationen
dazu sind auf vier Karten dargestellt, die die
Biotope in Verbindung mit Rad- und Wan-
dertouren vorstellen (Bezug: info@sielmann-
stiftung.de).

Die Heinz Sielmann

Stiftung finanziert den Heinz
Biotopverbund Bodensee Siel

aus privaten Spenden. I€imann
Unterstiitzen auch Sie Stiftu ng
den Biotop- und Arten-

schutz am Bodensee —
jede Spende hilft!

Sparkasse Duderstadt
IBAN: DE 62 2605 1260 0000 0003 23
BIC: NOLA DE 21 DUD

Sielmanns Biotopverbund Bodensee

im Amt fiir Landwirtschaft Stockach

Sindy Bublitz, Tel. 07771/8798377,

Julia Brantner, Tel. 07771/8798395,
bodensee@sielmann-stiftung.de
wwwi.sielmann-stiftung.de/biotopverbund-bodensee



mailto:info@sielmann-stiftung.de
mailto:info@sielmann-stiftung.de
mailto:info@sielmann-stiftung.de
mailto:bodensee@sielmann-stiftung.de
http://www.sielmann-stiftung.de/biotopverbund-bodensee

Friihstiick auf dem Bauernhof

Einfach schon ist’s, unter schattigen Baumen
oder bei weit getffneten Scheunentoren auf
dem Bauernhof zu frihstiicken. Bereits seit fiinf-
zehn Jahren ladt die heimische Landwirtschaft
am westlichen Bodensee die Verbraucher am
ersten Sonntag im Juli zu einem reichhaltigen
Frihstiicksbuffet ein.

Den rund zehn Bauernfamilien ist es ein
Herzensanliegen, der Bevolkerung aufzuzei-
gen, wie vielfdltig und lecker die heimischen
Produkte sind. Von herzhaft bis siif$ reicht das
Angebot: verschiedene Wurst- und Késesorten,
eine Auswahl an Brot- und Brotchen, meterlan-
ge Hefezdpfe, Fruchtaufstriche, Quarkspeisen,
Kuchen und vieles mehr.

Die Produkte werden selbst hergestellt oder
stammen von Hofen aus der Nachbarschaft.

In gemditlichem Ambiente schmeckt es dann
vielen Gasten besonders gut, und es wachsen
Interesse und Anerkennung fiir die Arbeit der
Landwirte. Auch der Zusammenhang zwischen
der abwechslungsreichen Kulturlandschaft und
der Landwirtschaft wird schnell klar und moti-
viert zum Einkauf im Hofladen.

Mittlerweile folgen jedes Jahr mehrere tausend
Gaste der Einladung zum Friihstiick auf dem
Bauernhof. Das Landratsamt Konstanz — Amt
fur Landwirtschaft koordiniert dieses Projekt
gemeinsam mit den Anbietern, der Integrierten
Landlichen Entwicklung Bodensee e. V., dem
Badischen Landwirtschaftlichen Hauptverband
und dem Landfrauenverband.

rithstiick

auf dem Bauernhof

Westlicher Bodensee

Informationen zum Projekt und den teilnehmen-
den Hofen: www.bodenseebauer.de
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Regional kaufen — eine Marke weist den Weg

Gutes vom See

Honig, Eier, Nudeln, Salat,
Kartoffeln und viele weitere
Lebensmittel und Getranke,
die rund um den Bodensee
erzeugt und verarbeitet
werden, sind im Lebensmit-
teleinzelhandel, im Hofla-
den oder im Restaurant am Markenzeichen des
Vereins ,Gutes vom See” zu erkennen.

Engagierte Unternehmer und Privatiers haben es
sich unter diesem Dach gemeinsam zur Aufgabe
gemacht, die Kulturlandschaft am Bodensee in
ihrer landschaftlich vielfaltigen Schonheit und

Urtiimlichkeit zu erhalten. Nachhaltige Entwick-  Ausbildungspldtze werden gesichert und

lung und die Forderung der Wirtschaft in de
Bodenseeregion sind dabei zentrale Ziele.

Vom Acker bis zur Ladentheke oder auf den
Teller legen ,Gutes vom See”-Produkte nur
wenige Kilometer zuriick. Damit bleibt die
Wertschopfung in der Region, Arbeits- und

W

r qualitativ hochwertige Lebensmittel gelangen
zum Verbraucher. Um die gleichbleibend hohe
Qualitdt in der Erzeugung, Verarbeitung und
Prasentation regionaler Produkte zu gewdhr-
leisten, werden Herkunft und Giite regelmalig
unabhangig gepriift.

Informationen zur Regionalmarke Gutes vom See

‘ sowie zu den Verkaufsstellen finden Sie unter:

N www.gutes-vom-see.com


http://www.gutes-vom-see.com
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Lernort Bauernhof Bodensee

Lebendiges und nachhaltiges
Lernen auf dem Bauernhof

Der Bauernhof ist fiir Menschen jeden Alters
ein idealer Ort, um Landwirtschaft mit allen
Sinnen zu erleben und der Entfremdung von der
bauerlichen Arbeits- und Lebenswelt sowie der
Lebensmittelproduktion entgegenzuwirken. Egal
ob bei der Hoffiihrung oder einem Mitmachan-
gebot: beim Hofbesuch lernen die Besucher das
Zusammenspiel von Mensch, Natur und Kultur
zu verstehen und setzen sich mit der Bedeutung
einer nachhaltigen Landwirtschaft und regio-
nalen Absatzwegen fiir die Wertschopfung der
Region auseinander. Kinder und Jugendliche
konnen dabei selbst aktiv sein und werden zum
nachhaltigen Handeln angeregt.

Lernort

-l ®ae
n Baden Warttembery.

Bauernhof Bodensee e.V.

Bauernhofbesuche werden von geschulten
Bauerinnen und Bauern durchgefiihrt. Die Lern-
ort Bauernhof Akteure am westlichen Bodensee
haben sich 2008 zum regionalen Lernort Bau-
ernhof Bodensee e.V. zusammengeschlossen.

Der gemeinniitzige Verein arbeitet auf Landes-
und Bundesebene in verschiedenen Netzwerken
zur Férderung der Nachhaltigkeit mit. Er wird
finanziell unterstiitzt vom Bodenseekreis und
dem Landkreis Konstanz.

Unsere Angebote im Uberblick:

- Projektangebote fiir Schulklassen,
Kindergérten und Gruppen

- Lernwerkstatten zu den Themen: Kartoffel, Ge-
treide, Milch, Ei und Obst/Getranke, bei denen
Fragen der Erndhrung und der Landwirtschaft
ganzheitlich beantwortet werden.

- Fortbildungen fiir Lehrkréfte, Erzieherinnen
und Erzieher, Bauerinnen und Bauern.

- Informations- und Arbeitsmaterialien zum
Ausleihen und Herunterladen.

Informationen UGber die Projektangebote der
teilnehmenden Hofe und die Organisation eines
Hofbesuches:

www.lernort-bauernhof-bodensee.de
oder www.lob-bw.de

Kontakt: lernort.bauernhof@ L RAKN.de
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Die Lernwerkstatt ,Erndhrung und Landwirt-
schaft” ist ein ganzheitliches Projektangebot fiir
allgemeinbildende Schulen der Klassen 3/4 und
5/6 im Landkreis Konstanz zur nachhaltigen
Erndhrungs- und Verbraucherbildung mit den
Themen:

- Kartoffel: Vom Acker bis zum Teller

- Milch: Von der Kuh zur Milch

- Getreide: Vom Korn zum Brot

- Getranke: Vom Obst zur Obstsaftschorle

- Ei: Vom Huhn zum Ei

Die Kinder erweitern ihr Wissen tiber gesund-
heitsbewusstes Essen und Trinken. Sie scharfen

ihre Sinne (schmecken, fiihlen, riechen, sehen), D B ; Bl ElisabothALS:
entwickeln ein natiirliches Geschmacksemp-
finden und verbessern ihr Erndhrungsverhalten. Informationen und Anmeldung: Das Kooperationsprojekt von Schule, Erndhrung
Dabei lernen sie die Vielfalt der Lebensmittel Landratsamt Konstanz — Amt fir Landwirtschaft, und Landwirtschaft wird finanziell untersttitzt
und die Lebensmittelerzeugung vor Ort wert- Winterspiirer Str. 25, 78333 Stockach von der Landesinititative Bewusste Kinderernah-
zuschdtzen und starken ihre Verbraucherkom- rung und dem Lernort Bauernhof Bodensee e.V.
petenzen. Kontakt: Elisabeth Auer (07531/800-2942) ST
und Hildegard Schwarz (07531/800-2940) BeKi
Jede Lernwerkstatt besteht aus drei Modulen: E-Mail: elisabeth.auer@ L RAKN.de =
- Themenbearbeitung in der Schule mit der / DEESIx
8 | schmeckt!
Lehrkraft Internetseiten zum Thema: !
- Lernen auf dem Bauernhof mit der Bauerin www.ernaehrung-bw.de
oder dem Bauern www.beki-bw.de u
- Erndhrungsbildung und praktisches Arbeiten www.lernort-bauernhof-bodensee.de
mit einer BeKi-Referentin Lernort

Bauernhof Bodensee e.V.
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Landschaftserhaltungsverband Konstanz

Unsere Aufgabe ist die Realisierung des
Naturschutzkonzeptes des Landes Baden-
Wiirttemberg. Unser Verein ist im gesamten
Landkreis Konstanz tdtig und fiir den Erhalt und
die Entwicklung der Natur- und Kulturlandschaft
verantwortlich.

Naturschutzmafnahmen finanzieren

Die Finanzmittel fir die Umsetzung der
vielfaltigen MaBnahmen der Landschaftspflege
werden vom Naturschutzhaushalt des Landes
zur Verfligung gestellt.

Akteure zusammenfiihren

Das Zusammenfiihren der verschiedensten
Interessensgruppen ist im Naturschutz besonders
wichtig. So sind Grundstiicksbesitzer, Kommu-
nen, Landwirte, Naturschutzverbande, interessier-
te Biirger, Behorden und viele weitere Institutio-
nen mit im Boot, wenn Projekte realisiert werden.

MaBnahmen umsetzen

Unsere wichtigste Aufgabe ist die Umsetzung
der Plane, die fiir die NATURA-2000 Gebiete
bestehen. So pflegen wir hier mit modernster
Technik, aber auch mit jahrhundertelang
erprobten Verfahren — wie z. B. Beweidungen —

e

historisch geprégte Kulturlandschaften. Seltene
Arten und deren Lebensrdume stehen hier im
Vordergrund. Immer versuchen wir unsere
Pflegemallnahmen nachhaltig zu gestalten. Das
Denken in Kreisldufen ist ein zentraler Bestand-
teil. Die Produkte, wie Lammfleisch, Fleisch
von Hinterwdlder Rindern, blumenreiches Heu,
konnen von unseren Landschaftspflege-Partnern
direkt erworben werden. Wenden Sie sich bei
Interesse gerne an uns.

Weitere Informationen und Angebote des Land-
schaftserhaltungsverbandes finden sie unter:
www.LEVKN.de
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Die Hori Biille ist eine rote Speisezwiebel
mit charakteristischer Form und Farbe, die
traditionell auf der Bodensee-Halbinsel Hori
angebaut wird. Der Begriff Biille stammt aus
dem Alemannischen und bedeutet Zwiebel.
Die AuBenhaut hat eine eher helle rotbraune
Farbung, die im Gegensatz zu anderen roten
Sorten beim Aufschneiden nicht abfarbt.

Die typische flache, bauchige Form, oft vergli-
chen mit einer fliegenden Untertasse, eignet
sich besonders gut zum Flechten der traditio-
nellen Zwiebelzopfe. Der Geschmack der Hori
Biille ist vor allem durch das zarte Aroma und
die milde, nicht aufdringliche Scharfe gekenn-
zeichnet. Dadurch eignet sie sich hervorragend
zum rohen Verzehr und wird zu einer fast

unverzichtbaren Zutat in Salaten und hier
insbesondere fiir den in der Region so beliebten
Waurstsalat. Beim Garen entwickelt sie eine
angenehme Schérfe und behdlt ihre charakteris-
tische rote Farbung.

Schon von jeher wird die Hori Biille aus-
schlieBlich durch eigene Nachzucht vermehrt
und aus Qualitdtsgriinden von Hand geerntet.
Aufgrund dieses arbeitsintensiven Anbaus sowie
veranderter Verbrauchergewohnheiten ging

der Zwiebelanbau auf der Hori in den letzten
Jahren deutlich zurtick. Um die alte, besondere
Zwiebelart vor dem Aussterben zu bewahren,
griindeten 30 Erzeuger, Verarbeiter, Gastrono-
men und Forderer der Hori Biille Anfang 2015
den gleichnamigen Verein. Sein Ziel ist es, der
Zwiebel wieder zu mehr Bekanntheit und Popu-
laritdt zu verhelfen.

Beim alljdhrlichen ,Biillefescht” am ersten Ok-

toberwochenende in der Gemeinde Moos dreht
sich alles um die Hori Biille, sei es im leckeren

Zwiebelkuchen oder den liebevoll mit Blumen

und Grasern geflochtenen Biillezopfen.

Informationen zur Hori Biille von Slow Food:
www.slowfood.de und www.hari-biille.de
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Hori Biille | Bio-Musterregion

Bio-Musterregion Bodensee

Forderung.

Die Nachfrage nach Bio-Produkten ist hoch.

Wie und wo Lebensmittel produziert werden,
interessiert immer mehr Menschen. Die Landes-
regierung Baden-Wiirttemberg unterstiitzt deshalb
in neun Bio-Musterregionen die heimischen Be-
triebe, sich besser in die regionalen Markte zu eta-
blieren und das Bewusstsein beim Verbraucher zu
starken. Kern der Forderung ist ein Regionalma-
nagement, das die Akteure entlang der Wertschop-
fungskette unterstiitzt, vernetzt und gemeinsam
mit ihnen Ideen und Losungen entwickelt.

Eine von neun.

Die Bio-Musterregion Bodensee umfasst die
beiden Landkreise Konstanz und Bodensee-
kreis. Zahlreiche 6kologisch wirtschaftende
Betriebe verfiigen hier tiber eine lange Tradition
verbunden mit einem beachtlichen Innova-
tionspotenzial und einer grollen Bereitschaft
zur Kooperation. In der Direktvermarktung,
Verarbeitung und im Handel von 6kologischen
Lebensmitteln gibt es herausragende Akteure in
der Region, die in Netzwerken transparent mit
den Erzeugern zusammenarbeiten. Verbunden
mit der touristischen Bedeutung, einem hohen
Verbraucherbewusstsein und einem grollen
Nachfragepotenzial fiir Bio-Produkte gilt es,
diese Voraussetzungen zu nutzen: fiir mehr Bio
vom Bodensee durch Tradition und Innovation!

Ziele.

— Weitere innovative regionale Bio-Produkte
sollen entwickelt und bestehende Liicken im
Angebot geschlossen werden.

— Okologische und mittelstindische Strukturen
in der Landwirtschaft, im Lebensmittelhand-
werk und im Handel sollen gestarkt und
ausgebaut werden.

— Die touristisch gepragte Ferienregion soll als
Absatzmarkt fiir das 6kologische Angebot
besser erschlossen werden.

— Offentliche Einrichtungen und Gastronomie-
betriebe sollen fiir den Einsatz regionaler und
okologisch erzeugter Produkte als Partner
gewonnen werden.

Kontakt.

Bio-Musterregion Bodensee

im Amt fiir Landwirtschaft Stockach
Rainer Grimminger

Tel. +49 7531 800-2967
rainer.grimminger@LRAKN.de
www.biomusterregionen-bw.de

Blo\ i

MU bTEH

Baden-Wiirttemberg

MEMESTERIUM FOR LANDUCHEN RAUM
UMD VERBRAUCHERSCHUTE
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Bodenseebauer — Biuerliche Produkte und Dienstleistungen auf einen Blick

Sie mochten lhren Urlaub auf einem Bauernhof
verbringen, suchen einen Hofladen in lhrer
Néahe oder benétigen Hilfe bei Baumpflegear-
beiten? Dann sind Sie bei uns genau richtig. Von
,Urlaub auf dem Bauernhof” tiber ,Direkt-
vermarktung” bis hin zu ,Arbeiten in lhrem
Garten” — beim Bodensee Bauer gibt es nichts,
was es nicht gibt.

Sein vielfdltiges Produkt- und Dienstleistungs-
sortiment prasentiert der Verein ,Bduerliche
Anbietergemeinschaft am Bodensee” auf einer
gemeinsamen Vermarktungsplattform. Ein

regionaler Veranstaltungskalender, interessante

Ausflugstipps fur die Freizeitgestaltung sowie

auf die Saison abgestimmte Koch- und Backre-

zepte runden das Angebot ab.

Uber 75 Landwirte und Landfrauen kooperieren

beim ,Bodenseebauer” in den drei Landkrei-

sen Bodenseekreis, Konstanz und Ravensburg.

Durch Ihren Kauf direkt bei den Bauernhofen
starken Sie nicht nur die Landwirtschaft am
Bodensee, sondern erhalten gleichzeitig auch
die Natur und Landschaft.

Bnrdengep

I ' ™ F a¥
Bducl
BV Wl W

Informationen und Angebote der
Bodenseebauern:
www.bodenseebauer.de

74


http://www.bodenseebauer.de

Integrierte Landliche Entwicklung Bodensee e.V.

Spielrdaume schaffen und gestalten

Der Verein Integrierte Landliche Entwicklung
(ILE) Bodensee e.V. hat sich das Ziel gesetzt,
unsere Region in ihrer Entwicklung zu einem
attraktiven Wirtschafts-, Kultur-, und Naturraum
mit hoher Lebensqualitdt in einer intakten Um-
welt zu begleiten. Dazu férdern wir Netzwerke
und begleiten Projekte in den Handlungsfeldern

- Lebens- und Arbeitsraum

- Raum fur Natur, Kultur, Forst- & Landwirtschaft
- Wirtschaftsraum

- Freizeit- und Erholungsraum

Dabei bauen wir auf ein gutes Netzwerk und
einen grofSen Erfahrungsschatz: Der Landkreis
Konstanz betreibt seit tiber 15 Jahren eine aktive
Regionalentwicklung fiir den landlichen Raum.
Unsere Handlungskulisse umfasst die ldndlich
gepragten Gemeinden im Landkreis Konstanz
und unsere Mitglieder spiegeln die Vielfalt der
Akteure im landlichen Raum wider: Kommu-
nen, Verbande, Bildungstrager, Wirtschafts-
unternehmen und Biirgerlnnen bringen ihre
spezifischen Sichtweisen ein.

integrierte
.% o I L E landliche
'% entwicklung
“ BODENSEE
Wir freuen uns ber innovative Projektideen, kre-
ative Anregungen, Projektpartner und neue Mit-
glieder. Kommen Sie gern mit uns ins Gesprach!

Erfahren Sie mehr tber ILE unter:
www.ile-bodensee.de

oder besuchen Sie uns bei Facebook:
https://www.facebook.com/ILE.Bodensee/
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Gesundheitsforderung im Landkreis Konstanz

Mach’s Mahl -
Gutes Essen
kann Jeder

&=9 MACH'S
E) MAHL

GUTES ESSEN FIUR BADENWORTTEMBERG

Die Landesinitiati-
ve ,Mach’s Mahl”
informiert Verbrau-
cherinnen und
Verbraucher umfassend tiber eine ausgewogene,
nachhaltige Erndhrung und tiber die Vermeidung
von Lebensmittelverschwendung.

~ it cin: Offcrive des Mirsbacriurms fir Lindlichen
Psem ane] Verbemachercbaats, v 108100 1050 0

Grundgedanke der Landesinitiative ist, Mahlzei-
ten selber herzustellen und diese wieder mehr in
den Mittelpunkt zu stellen und wertzuschatzen,
getreu dem Motto ,Gutes Essen kann jeder”.

Im Landkreis Konstanz ist das Landratsamt

Konstanz — Forum Erndhrung und Verbraucher-
bildung am Amt fiir Landwirtschaft in Stockach
Ihr Ansprechpartner vor Ort. Bei einer Vielzahl

Weitere Informationen erhalten Sie unter:

an Aktionen erfahren Verbraucherinnen und
Verbraucher, wie gutes und genussvolles Essen
zuhause und unterwegs gelingen kann. In
Ausstellungen und zahlreichen Workshop- und
Vortragsangeboten z. B. ,Schnelle Gerichte fir
Berufstatige” oder ,Kreative Restekiiche” werden
Verbraucherinnen und Verbraucher motiviert,
selber zu kochen, Neues auszuprobieren und

so den eigenen Weg des guten Essens zu finden
— trotz Alltagsstress und Hektik. Dartiber hinaus
werden in den Veranstaltungen wichtige Aspekte
der Nachhaltigkeit, wie etwa die Regionalitdt der
verwendeten Lebensmittel, beachtet.

Ziel ist immer der aufgekldrte, verantwortungsbe-
wusste Verbraucher, der beim Essen und Trinken
nachhaltig handelt, Freude an der Zubereitung
hat und auf seine Gesundheit achtet.

Essen ist mehr als Nahrungsaufnahme:
Essen ist Geschmack, Genuss und Kultur.

Unseren Veranstaltungskalender finden Sie unter:

www.landwirtschaft-bw.de » Dienststellen
» Landratsamter » Konstanz » Veranstaltungskalender

www.ernaehrung-bw.de
www.machs-mahl.de

Landkreis

Konstanz Landratsamt Konstanz — Forum Erndhrung und Verbraucherbildung am Amt fiir Landwirtschaft
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